Yksittaispakattuja persikanpuolikkaita
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Joka toinen vuosi lokakuussa jarjestettavat SIAL Paris -elintarvikemessut kokoavat yhteen alan yrityksia,
ostajia ja asiantuntijoita eri puolilta maailmaa. Ruokatrendien ja tuoteuutuuksien rinnalla messuilla nakyivat
pakkaamisen mahdollisuudet ja ristiriidat: pakkaus suojaa tuotetta ja helpottaa syémistd, mutta helppous voi
tarkoittaa myos lisdd muovia ja uusia pakkauskerroksia. Silti messuille kohdistuneelta opintomatkalta |6ytyi
kotiintuomisia ja pohdittavaa myds Eteld-Pohjanmaan pienille elintarvikeyrityksille.

SEAMKIin PAPPA — PArempia Pakkauksia ja PAkkausratkaisuja -hanke tukee Eteld-Pohjanmaan pienia
elintarvikeyrityksia ja jalostavia maatiloja kestavan pakkaamisen kehittdamisessa ja saantelyyn
varautumisessa. Messuilla tarkasteltiin pakkausten materiaaleja, toimivuutta, merkintdja ja kayttétapoja sekéa
niiden sovellettavuutta maakunnan yrityksiin. Messuilla huomiota kiinnitettiin myds EU:n uuteen pakkaus- ja
pakkausjateasetukseen PPWR:aan ja sen ndkymiseen kaytdnndssa. Asetus ohjaa vahentdmaan
pakkausjatettd, tehostamaan materiaalien kayttoa, parantamaan kierratettavyytta, lisaéamaan
uudelleenkayttoa seka karsimaan tarpeetonta pakkaamista ja kayttdmaan materiaaleja tehokkaammin.
Elintarvikepakkauksissa ndma tavoitteet pitda sovittaa yhteen tuotteen suojaamisen, sailyvyyden ja

turvallisuuden kanssa.
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Kestavyys ohjaa startuppeja, pidempaan
toimineilla yrityksilla on viela tehtavaa

Messujen startup-alueella kéavi iloinen vilske. Sielld esiteltiin uusia tuotteita ja kayttdtapoja, ja mukana oli
my0ds suomalainen kasviproteiineihin keskittyva Rebl Eats maistattamassa tuotteitaan. Alueella tuli nékyvaksi,
miten tuotetta, sen kayttdtarkoitusta ja pakkausta voidaan ajatella yhtena kokonaisuutena.

Yritysten kanssa keskustellessa nousi esiin kiinnostavia eroja. Etenkin EU-alueella toimivat startup-yritykset
kertoivat oma-aloitteisesti huomioineensa uuden saéntelyn ja kestavyyden seké tuotteissaan etta
pakkausvalinnoissaan, kun taas osa pidempéaéan toimineista yrityksista ei ollut kuullut PPWR-asetuksen
mukanaan tuomista muutoksista. Naissa kohtaamisissa kestavyys nayttaytyi luontevana osana tuotteen
suunnittelua uusissa yrityksissa, kun taas pidempéaéan toimineissa yrityksissé vakiintuneiden toimintatapojen
muuttaminen on selvasti haastavampaa.

Messuilla esilla olleet pakkausvalmistajat pitivat PPWR:n tavoitteita téarkeina, mutta tulevien vaatimusten
tdsmentymisen odottaminen turhautti. Asiakkaat kyselevat, millaisiin pakkauksiin kannattaisi siirty&, vaikka
kaikkiin kysymyksiin ei viela ole kellaan vastauksia. Valmistajat tekevét pakkauksia sdddoksen
tamanhetkisten saantéjen mukaan, mutta tulevista rajoituksista ja saannoista tarvitaan kuitenkin viela

lisatietoa. Siksi valmistajat eivat voi luvata, ettd samat pakkaukset tayttavat myos kaikki tulevat vaatimukset.

Pakkausvalmistajien jo tekema kehitystyd nakyi myds messuilla esilla olleissa pakkausnaytteissa. Esimerkiksi
joustopakkausvalmistaja ProAmpac esitteli ratkaisuja juustojen, jogurtin, makeisten ja kuivatuotteiden
pakkaamiseen (kuva 1). Naytteissa nakyi kaksi kehityssuuntaa; paperipohjaisten materiaalien lisd&minen
pakkauksiin ja muovipakkausten rakenteen yksinkertaistaminen kierratysta varten. Materiaalien
kehittamisessa on pakko huomioida seka kierratettavyys etta eri tuotteiden tarvitsemat suojaominaisuudet,
silla tuotteen suojaaminen on aina elintarvikepakkauksen tarkein tehtava.



Kuva 1. ProAmpacin pakkausnaytteissa esiteltiin paperipohjaisia vaihtoehtoja ja kierratysta varten

kehitettyjd muovipakkauksia eri kayttotarkoituksiin (kuva: Elina Huhta).

Persikanpuolikkaita yksittaispakkauksessa —
turhaa vai tarpeellista?

SIAL Paris Innovation -kokonaisuus yhdisti innovaatiokilpailun ja siihen valittujen tuotteiden nayttelyn.
Uutuusarvo saattoi liittyd esimerkiksi tuotteen koostumukseen, valmistustapaan, pakkaukseen tai
kayttokokemukseen. Yksi kysymyksia herattaneista Sial Innovation-nayttelyssa esiin nostetuista tuotteista ol
kiinalaisen Countree Foodin yksittaispakatut persikanpuolikkaat (kuva 2).

Persikanpuolikkaat oli pakattu omiin pieniin annospusseihinsa ja koottu viela suurempaan pakkaukseen.
Valmistajan tavoitteena oli helpottaa hedelmien sydmista ja kannustaa siihen tarjpamalla katevd mukaan
otettava valipala "on the go”-kategoriassa. Annoksen voi sydda suoraan pakkauksesta ilman purkinavaajaa,

lusikkaa tai erillisté astiaa. Tuttu sdilykehedelmé sai pakkaamisen avulla uuden kayttétavan.

Hyvasta tarkoituksesta huolimatta tama kyseinen pakkausratkaisun esiin nostaminen oli kuitenkin
pakkaamisen materiaalin vahentdmisen kannalta kyseenalaista, silla helppoutta haettiin lisaamalla yksittaisia
muovipakkauksia ja pakkauskerroksia. Tama tuntui ristiriitaiselta ajatukselta PPWR-asetuksen

pakkausjatteen vahentadmisen tavoitteen kanssa.
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Kuva 2. Yksittdispakatut persikanpuolikkaat ovat kysymyksia herattava tuote PPWR:n ndkékulmasta
(kuva: Elina Huhta 2026).

Toisaalta persikanpuolikkaat havainnollistivat hyvin pakkaamisen eri odotuksia. Kuluttajalle mukaan
otettavuudella ja pienella annoskoolla voi olla lisdarvoa. Samalla pitaisi kuitenkin pohtia, ovatko
yksittdispakkaamisen hyddyt lisdpakkaamisen arvoisia ja onko annospakkauksilla vaikutuksia ruokahavikkiin.

Tuotteen kiinnostavuus uutuutena ei mydskaan vield kerro sen pakkauksen kestavyydesta.

Savikuori kypsyttaa juuston ja tekee
avaamisesta elamyksen — mutta mita tapahtuu
sen jalkeen?

SIAL Innovationin vuoden 2026 pakkauspalkinnon sai italialaisen L’Antica Cascinan Sei di Coccio -juusto. Se
kypsyy savikuoren sisélla ja asiakas voi jatkaa kypsytysta kotona. Kun juusto halutaan sy6da, kuori rikotaan

vasaralla (kuva 3).
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Kuva 3. Juusto dreijataan savikuoreen kypsymaan (kuva: Elina Huhta).

"Savijuustossa” pakkaus on olennainen osa tuotteen valmistumista ja kayttokokemusta. Kuori toimii
kypsytysymparisttnd, antaa tuotteelle tunnistettavan ulkomuodon ja tekee avaamisesta oman elamyksensa.
Tama heréatti pohtimaan tuotteen ja pakkauksen yhteista kehittdmista. Mikrokokoinen elintarvikeyrityskin voi

|oytaa lisaarvoa siitd, miten tuote pakataan, esitellaan ja avataan.

Pakkausta pitéisikin miettia jo tuotekehityksen aikana, jolloin myds PPWR:n tavoitteet voidaan huomioida
alusta lahtien. Savikuori osoittaa, miten pakkaus voi osallistua tuotteen kypsymiseen ja tehda avaamisesta
elamyksen. Samalla on pitaisi kuitenkin pohtia, kuinka paljon pakkausmateriaalia tarvitaan ja mita sille
tapahtuu kayton jalkeen. Pelkka materiaalin luonnollisuus ei nimittéin viel& kerro ratkaisun kestavyydesta tai
kierratettavyydesta. Savi ei esimerkiksi ole kompostoituvaa materiaalia, ja Suomessa pieni maara kuivunutta

savea lajitellaan monilla alueilla sekajatteeseen, ei kompostiin.

Paperipohjaisessa pullossakin on monta
materiaalia

Eri pakkausmateriaalien uudenlaisesta yhdistamisesta kiinnostavan esimerkin tarjosi kreikkalaisen Enia
Foodsin paperipohjainen AEONS Exclusive -oliividljypullo (kuva 4). Jo vuonna 2024 SIAL Innovation-
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pakkauspalkinnon saanut tuote oli mukana my6s vuoden 2026 messujen tuotevalikoimassa.

Kuva 4. Paperista ja muovista valmistettu uudenlainen oliividljypullo (kuva: Merja Kynt&ja).

Pullossa yhdistyvat kierratyskartonkinen ulkokuori ja elintarvikekelpoinen muovinen sisépussi. Kuori antaa
pakkaukselle muodon ja suojaa valolta. Sisdpussi puolestaan pitdaa 6ljyn pakkauksessa ja suojaa sita hapelta.
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Valmistajan mukaan 750 millilitran pullo painaa hieman yli 80 grammaa ja on perinteista lasipulloa selvasti
kevyempi. Kierratysta varten osat erotetaan toisistaan ja lajitellaan paikallisten ohjeiden mukaan.

Ratkaisu havainnollistaa, miten eri materiaalien ominaisuuksia yhdistamalla pakkausta voidaan uudistaa sekéa
keventaa merkittavasti ja samalla sailyttaa pullon tuttu muoto ja kayttotapa. Paperipohjaisessakin
pakkauksessa muovilla voi siis olla tarkea tehtava elintarvikkeen suojaamisessa. Keveys on kuitenkin vain
yksi kestavyyteen vaikuttava tekija. Kuten messujen asiantuntijapaneeleissa korostettiin, arvioinnissa pitaa
huomioida pakkauksen koko elinkaari, materiaalien kierratys seka pakkauksen merkitys tuotteen sailyvyydelle

ja ruokahavikin ehkaisemiselle.

Mita oppeja voidaan tuoda Etela-
Pohjanmaalle?

Messuilta jai vahva tunne siita, etta Etela-Pohjanmaalla PAPPA-hankkeessa tehty ty6 tulee tarpeeseen.
Keskusteluissa huomattiin, ettd samojen pakkauskysymysten aéarella ollaan muuallakin kuin Suomessa.
Yrityksissa kaivataan selkeda tietoa ja monipuolisia kaytannon esimerkkeja omien pakkausvalintojen tueksi.

Eteld-Pohjanmaan elintarvikealan mikroyrityksissa PPWR:n tuomat muutokset pitda sovittaa yritysten pieniin
tuotantoeriin, usein kéasin tehtavaan pakkaamiseen ja rajallisiin resursseihin. Messuilla opittiin tarkastelemaan
pakkausta kokonaisuutena: sen pitdéd suojata tuotetta, tayttaa saadosten vaatimukset ja toimia asiakkaan

kaytdssa seka sopia yrityksen pakkaamistapaan ja kukkarolle.

Elina Huhta
Asiantuntija, TKI
SEAMK

Kirjoittaja toimii etelapohjalaisen ruokayrittdjyyden kehittdjind Seindjoen ammattikorkeakoulussa Kestavéat

ruokaratkaisut -painoalalla.

Artikkeli on laadittu osana PAPPA — PArempia Pakkauksia ja PAkkausratkaisuja -hanketta, joka on Euroopan

unionin osarahoittama ja saanut EU:n maaseuturahoitusta Etela-Pohjanmaan elinvoimakeskukselta.

Opintomatka toteutettiin SEAMKin ruoka-alan kehittdmishankkeiden yhteistyona.
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