Miten nuori vol haavellla sellaisesta,
mita ei tieda? Yhteistyolla ruokaketju
nakyvaksi
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Miten nuori voisi kiinnostua ruoantuotannon ja ruokaketjun ammateista, jos han ei tiedd, millaisia
mahdollisuuksia ala tarjoaa? Enta millainen kuva suomalaisesta ruoantuotannosta valittyy koulujen

oppimateriaaleista ja ymparilla kaytavasta keskustelusta?

Naiden kysymysten &arelle pyséhdyttiin ruokaketjun tunnettuuden yhteistyéverkoston tapaamisessa Viikissa.
Tapaaminen kokosi ruokajarjestelman, koulutuksen ja ruokakasvatuksen parissa toimivia tahoja yhteen
pohtimaan, miten lasten ja nuorten ymmarrysta suomalaisesta ruokajarjestelmasta voitaisiin vahvistaa

pitkajanteisesti.

Nuorten tarvitsema tieto ei koske vain sitd, misté ruoka tulee. Yhta tarkedd on ymmartaa, millaisia toimijoita,
ammatteja, teknologiaa ja osaamista ruokaketjuun liittyy ja miten ala kehittyy. Yksittainen toimija ei kuitenkaan

pysty muuttamaan ruokaan ja ruoantuotantoon liittyvia mielikuvia yksin. Siksi tarvitaan yhteistyota.
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Kuva 1. Luonnonvarakeskuksen Jaakko Mononen esitteli Luken toimintaa verkoston jasenille

(kuva: Annemari Sinikorpi).

Ruoantuotanto on osa ratkaisua

Ruoantuotannosta puhutaan usein haasteiden kautta. Keskusteluun liittyvat esimerkiksi ilmastonmuutos,
luonnonvarojen kayttd, kannattavuus ja huoltovarmuus. Naista kysymyksista on tarkeda puhua avoimesti. Jos
ruoantuotanto kuitenkin nayttaytyy nuorelle vain ongelmien kautta, kuva alasta ja sen tulevaisuuden

mahdollisuuksista jaa helposti yksipuoliseksi.

Haasteiden rinnalle tarvitaan tietoa myds ratkaisuista, kehityksesté ja mahdollisuuksista vaikuttaa.
Tapaamisen keskusteluissa ruoantuotantoa tarkasteltiin myo6s alana, jolla kehitetdén ratkaisuja esimerkiksi
ilmastonmuutokseen sopeutumiseen, luonnonvarojen kestavaan kayttéon, ruokaturvaan ja huoltovarmuuteen.
Luonnonvarojen hyddyntdmisen ja kestavyyden ei mydskaan tarvitse olla toistensa vastakohtia.
Ruokaketjussa tarvitaan ratkaisuja, joissa luonnonvaroja kaytetaan kestavasti ja samalla rakennetaan

taloudellisesti kannattavaa toimintaa.

Samalla ala muuttuu. Uudet teknologiat, tutkimus, vastuulliset tuotantotavat ja eri alojen osaajien yhteistyo
muokkaavat ruokaketjua ja siina tarvittavaa osaamista. Nuorille onkin téarkeda nayttaa paitsi alan haasteet

myd0s se, etta ruokajarjestelman tulevaisuutta voidaan rakentaa ja siihen voi itse vaikuttaa.
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Koko ruokaketju on oppimisymparisto

Ruokajarjestelman ymmartaminen tarkoittaa kokonaisuuden hahmottamista: mista ruoka tulee, keita sen
tuottamiseen ja jalostamiseen tarvitaan, miten ruoka paatyy kuluttajalle ja millaisia taloudellisia,
yhteiskunnallisia ja ymparistoon liittyvid kysymyksia ketjuun kuuluu. Ruokaketju tarjoaa samalla monipuolisen
oppimisympariston. Maatiloilla, elintarvikeyrityksissa, kaupassa, ravitsemispalveluissa ja tutkimuksessa

voidaan tarkastella esimerkiksi biologiaa, ymparistoa, teknologiaa, taloutta, yrittajyytta ja kestavaa kehitysta.

Tapaamisessa keskusteltiin myos siitd, millaisen kuvan nykyiset oppimateriaalit rakentavat ruoantuotannosta
ja ruokaketjusta. Tuotannon rinnalla olisi tarkeaa tehda nakyvéaksi koko ketju, sen erilaiset ammatit,
teknologinen kehitys ja merkitys yhteiskunnalle. Verkosto voisi tulevaisuudessa tarjota oppimateriaalien
tekijoille ajantasaista asiantuntijatietoa, esimerkkeja ja materiaaleja. Kyse ei siis ole vain tiedon méaarasta,
vaan myds siitd, millaisen tulevaisuuskuvan tieto rakentaa. Nuorille tarvitaan tietoa, mutta myos
mahdollisuuksia nahda ruokaketju alana, jossa tarvitaan monenlaista osaamista ja jossa voi olla mukana

ratkaisemassa tulevaisuuden kysymyksia.

Y hteistyolla yksittaisista teoista jatkuvaksi
toiminnaksi

Ruokaketjun tunnettuuden vahvistamiseksi tehdéan jo paljon eri puolilla Suomea. Jarjestetaan vierailuja,
tuotetaan oppimateriaaleja, toteutetaan ruokakasvatusta ja esitellaan alan ammatteja. Haasteena on, etta
hyva tyd voi jaada yksittaisten hankkeiden, alueiden tai organisaatioiden varaan.

Ruokaketjun tunnettuuden yhteistyéverkoston tavoitteena on tuoda toimijoita yhteen ja luoda pohjaa
pitkdjanteiselle yhteistytlle. Tarkoituksena on muodostaa laaja ja avoin verkosto, jossa voidaan jakaa tietoa ja
hyvia kaytantoja, kehittdd materiaaleja ja toimintatapoja seka vahvistaa alueellisten ja valtakunnallisten
toimijoiden yhteistyota.

Verkoston toimintamallia valmistellaan parhaillaan. Siind hyédynnetdén kokemuksia Etel&-Pohjanmaan
Ruokaprovinssin johtamisfoorumin toimintatavasta, jossa yhteisty6ta on rakennettu kevyen rakenteen ja
yhteisten tavoitteiden ymparille. Tarkoituksena ei ole kopioida valmista mallia, vaan soveltaa hyvaksi
havaittuja kokemuksia ruokaketjun tunnettuustyéhon.

Safkan jaljilla -hanke kokoaa toimijoita yhteen

Ruokaketjun tunnettuuden yhteistydverkostoa rakennetaan Safkan jéljilla -hankkeen yhteydesséa. Hanke
vahvistaa lasten ja nuorten suomalaisen alkutuotannon tuntemusta, lisaa tietoisuutta ruoan alkuperasta ja tuo
esiin lahelld tuotetun ruoan merkitysta. Nuorten ymmarrysta vahvistetaan muun muassa oppimateriaalien,
oppituntien ja kaytannon vierailujen avulla. Samalla hanke tarjoaa mahdollisuuden koota yhteen toimijoita,
jotka tydskentelevat saman tavoitteen parissa eri puolilla Suomea. Verkostotydsséa keskeinen kysymys onkin,
miten hankkeissa syntyneita toimintatapoja, osaamista ja yhteistyota voidaan jatkaa myos yksittaisten



hankkeiden paatyttya.

Seuraavaksi verkoston rakentamisessa valmistellaan yhteistyon kaytantoja, jatkuvuutta ja rahoitusta. Yksi
kaytannon toimintamuodoista on opintoretkimallin kehittdminen. Sen avulla lapset ja nuoret voivat tutustua
ruokaketjun toimintaan ja sen eri toimijoihin kaytannossa. Opintoretket ovat kuitenkin vain yksi osa laajempaa
kokonaisuutta: verkoston tehtdvana on vahvistaa myds tiedon ja materiaalien jakamista, viestintayhteistyota

seka eri toimijoiden valista yhteistytta.

Tulevaisuuden ruokaketju tarvitsee tekijoita

Ruokaketjun tunnettuuden vahvistaminen ei ole vain ruoka-alan siséinen kysymys. Mukaan tarvitaan
ruokaketjun toimijoiden liséksi opettajia, opinto-ohjaajia, huoltajia, oppimateriaalien tekijoita, viestijoita ja
muita tahoja, jotka vaikuttavat lasten ja nuorten tietoihin ja tulevaisuuskuviin. Samalla on tarkeaa loytaa ne
kanavat ja toimintatavat, joiden kautta ajantasainen tieto tavoittaa lapset ja nuoret heidan arjessaan. Mita
paremmin nuoret tuntevat suomalaisen ruokajarjestelman, ruokaketjun erilaiset ammatit ja alan tarjpamat
mahdollisuudet, sitd enemman heilla on vaihtoehtoja myds oman tulevaisuutensa rakentamiseen. Nuoren on
vaikea n&hda itseaan alalla, jonka mahdollisuuksista han ei tieda. Siksi tulevaisuuden ruokaketjua

rakennetaan myds silla, millaisen kuvan siitd annamme taman paivan lapsille ja nuorille.
Jos verkostoon liittyminen kiinnostaa, ota yhteytta ja kysy lisaa!
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Kirjoittajat tyoskentelevat Seingjoen ammattikorkeakoulussa Safkan jaljilla — hankkeessa, jota rahoittaa Maa-
ja metsatalousministerid Ruokaviraston kautta. Hankkeen péatoteuttajana on Savonia-ammattikorkeakoulu ja

osatoteuttajina Seindjoen ammattikorkeakoulu, Jyvaskylan ammattikorkeakoulu ja Koulutuskeskus Brahe.
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