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Jo perinteeksi muodostunut liha- ja valmisruoka-alan urapéaiva jarjestettiin Seindjoen ammattikorkeakoululla
18.1.2024. Urapaivan tarkoituksena on tutustuttaa alan opiskelijoita liha- ja valmisruoka-alan
tyomahdollisuuksiin. Urapéiva sai alkunsa noin kymmenen vuotta sitten liha- ja valmisruoka-alan
kehittamishankkeesta, jossa yhtena tavoitteena oli opiskeluun liittyvan harjoittelun monipuolistaminen ja
tyoelamavalmiuksien vahvistaminen. Talléin todettiin, ettd viestintda liha- ja valmisruoka-alan tyo- ja
harjoittelumahdollisuuksista alan opiskelijoille tulee lisata. Tahan yhtena keinona néhtiin alalla tydskentelevien
henkildiden uratarinoiden esiin tuominen. Urapaivat ovat vuosien aikana kehittyneet niin, ettd ne ovat yha

vuorovaikutteisempia tapahtumia.

Taman vuoden urapéivan teemana oli vastuullisuus liha- ja valmisruoka-alalla. Urapdiva jarjestettiin yhdessa
Atria Oyj:n, HKScan Oyj:n, Saarioinen Oy:n ja Snellman Oy:n kanssa. Urapdivaén osallistui noin 90
opiskelijaa, jotka olivat paédosin bio- ja elintarviketekniikan seka Agri-food Engineering -tutkinto-ohjelmien
ensimmaisen ja toisen vuosikurssin opiskelijoita. Ennen urapaivaa opiskelijat vastasivat lyhyeen kyselyyn,
joka orientoi heita urapaivaan. Kyselyssa opiskelijoiden oli mahdollista kertoa, mité asioita he haluaisivat

erityisesti kysya alan yrityksilta.

Vastuullisuus teemana

Taman vuoden urapaivan teemaksi oli valittu vastuullisuus ja tahan liittyen kuultiin liha- valmisruoka-alan
vastuullisuustydsta. Ajankohtaisena asiana nousi esille kestavyysraportointiin valmistautuminen. Hallituksen
esitys (TEM082:00/2022) yritysten kestavyysraportointiin (CSRD-direktiivi) on ollut k&sittelyssé vuodesta 2022
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lahtien. Taman artikkelin kirjoitushetkella sdadosta ei viela ole hyvaksytty, mutta yritykset varautuvat
saadoksen tuomiin vaatimuksiin. Saadosten velvoitteet koskisivat ilmeisesti ensiksi suurten porssiyritysten

tietoja tilivuodelta 2024, jotka julkaistaisiin seuraavana vuonna.

Verkostoituminen kannattaa

Urapaivaan osallistuneet yritykset kertoivat ty6- ja harjoittelupaikkamahdollisuuksista ja yrityksista oli
henkiloitd kertomassa uratarinaansa. Uratarinoissa nousi esille, etta verkostoituminen jo opintojen aikana
kannattaa. Elintarvikeala Suomessa on sellaista, ettéa henkiltt tuntevat toisensa ja uran aikana tyokaveriksi voi
hyvinkin tulla aiemmin toisessa asiayhteydessa tutuksi tullut henkild. Monet tydtehtavat
elintarviketeollisuudessa vaativat hyvia yhteisty6taitoja, esityksissa kuultiin, ettd esimerkiksi tuotekehitysty6
on vahvaa tiimity6ta. Opiskelijoita kannustettiin hankkimaan tuotannon tytkokemusta, silla siitéd saa
ymmarrysté tehtaan toiminnasta ja sita arvostetaan yrityksen eri tyotehtavissa. Kaikki alan tyékokemus
todettiin hyodylliseksi ja auttavan tyodllistymisessa. Liha- ja valmisruoka-alalla voi tyollistya esimerkiksi
tuotantoon liittyviin tehtaviin, laatuasioiden pariin, tuotannon suunnitteluun, pakkaussuunnitteluun tai

tuotekehitykseen.

Opiskelijat kysyivat taméan hetken trendeista. Yritysten edustajien mukaan valmisruokapuolella vélipalojen
suosio kasvaa edelleen ja kuluttajat hakevat helppoutta. Uusia innovaatioita haetaan niin tuotteeseen kuin
pakkausratkaisuihin liittyen. Alan on pystyttévé reagoimaan ja muuttamaan nopeasti. My6s lainsaadanto

taytyy aina huomioida.

Liha- ja valmisruoka-alan urapaivassa kuultiin alan tarjoamista mahdollisuuksista (kuva: Margit Narva).

Liha- ja valmisruokateollisuus tyollistaa

Tilastokeskuksen (2023) mukaan elintarvikkeiden ja juomien valmistuksessa olevien yritysten liikevaihto
vuonna 2022 oli noin 13 miljardia euroa, josta teurastuksen, lihan sailyvyyskasittelyn ja lihatuotteiden
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valmistuksen (TOL 101) osuus oli noin 3 miljardia euroa ja einesten ja valmisruokien valmistuksen (TOL
1085) liikevaihto noin 570 miljoonaa euroa. Nama tydéllistivat yhteensa noin 10 500 henkil6a, joten liha- ja
valmisruoka-alalle tarvitaan jatkossakin osaavia tekijoita.
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