Kestava ruuantuotanto ja tuotteiden
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nakokulmien vaihtoa FISSH-
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Kestava ruuantuotanto ja tuotteiden arvoketju on ollut kansainvalisen FISSH-hankkeen syksyn 2025
keskeinen teema. Aiheeseen liittyen onkin toteutettu aktiivista osaamisen jakamista ja erilaisia
kehittamistoimenpiteitd. Hankepartnerit vierailivat Seindjoella Food Days -tapahtuman yhteydessé. Food

Days oli avoin kaikille, ja osallistujia oli yli sata eri puolilta Eurooppaa. FISSH-hankkeesta vieraita oli 16.

Kansainvalinen tapahtuma keskittyi ruokasektorin kehittamiseen erilaisista nakékulmista. Ohjelmassa oli
my0ds FISSH-hankkeen sessio, jossa syvennettiin kumppaneiden ja sidosryhmien ymmarrysté aiheesta,
jaettiin alueellisia nakoékulmia seka keskusteltiin keskeisista haasteista ja edistimiseen tarvittavista
politikkatoimista. Osio “Participatory Session: Sustainable Food Production & Product Value Chain of Food
SMEs — Regional Viewpoints and Good Practices” sisélsi kaksi keynote-puheenvuoroa ja paneelikeskustelun
FISSH-partnerialueiden edustajien kesken. Anu Paloméki (SEAMK) kasitteli puheenvuorossaan aihetta
"Future-Proofing Food SMEs: Regional Adaptation and Profitability”, ja Maxime Willems (Proef lab, Ita-
Flanderi) nakékulmaansa "Taste Tomorrow Today: a Foodlabs Take on Sustainable Product Innovation”.
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Kuva 1. FISSH-hankkeen edustajat paneelikeskustelussa (kuva: Aaro Antila ja Satu-Maria Keskinen,
SEAMK).

Paneelikeskustelussa asiantuntijat eri FISSH-kumppanialueilta vaihtoivat nékemyksia teemasta "Regional
Expertise for Sustainable Food Systems”. Paneelissa olivat mukana Anna Papakonstantinou (Keski-
Makedonia), Joana Costa (FITOLAB, Coimbra), Aleksandra Hapka (Kujawsko-Pomorskie), Antti Saartenoja
(Etela-Pohjanmaan liitto) ja Maxime Willems (Ita-Flanderi). Paneelin vetgjana toimi Markus Ojala (SEAMK).
Myds yleiso osallistui aktiivisesti keskustelemaan sessioiden aiheista yhteisella digitaalisella alustalla.
Paneelissa keskusteltiin muun muassa siita, miten kestéavan ruuantuotannon ja pk-yritysten arvoketjujen
haasteet vaihtelevat alueittain, kuten energiariippuvuudesta Eteld-Pohjanmaalla, luonnonvarojen kestavasta
kaytosta Portugalissa ja yhteistyon haasteista Puolassa. Keskustelussa nousi esiin myds mittaamisen ja
kaytannonlaheisten toimien merkitys kestavyyden edistamisessa, kuten hiilijalanjaljen laskenta ja lyhyiden
toimitusketjujen rakentaminen. Lisaksi pohdittiin, miten viestintaa ja yhteistytta voitaisiin kehittaa niin, etta
kestavat ratkaisut saadaan kaytantdon ja alueiden vahvuudet, kuten tiiviit verkostot ja perinteiden
hyoddyntaminen, tukevat yritysten sopeutumista ja innovointia. Palautteen mukaan sessiot koettiin antoisiksi ja
monipuolisiksi, tilaisuus tarjosi kattavan katsauksen aiheisiin ja kokosi yhteen teemaan liittyvia nakemyksia

seka osaamista eri alueilta ja asiantuntijoilta.
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What are the most emerging themes of sustainability in your work?

Kuva 2. Keskeisia kestavyyteen liittyvid teemoja yleisolle olivat muun muassa ruokahavikki, biodiversiteetti ja
ilmasto, innovaatiot ja viestintd (Mentimeter-raportti).

Sustainability action that you would encourage food SMEs implementing?

Kuva 3. PK-yrityksia osallistujat haluaisivat rohkaista erityisesti yhteistyéhon ja rahoituksen hakemiseen.
(Mentimeter-raportti).

Food Days:sa esiteltiin myos alueellisia hankkeita, joissa on kehitetty erilaisilla konkreettisilla tavoilla ruoka-
alan kestavyytta. Sessiossa Green & Digital — Sustainable Practices and Results with Tasty Bites from South
Ostrobothnia esiteltiin Kestava digitaalinen kaksoissiirtyma, Future Frami Food Lab, Vastuulliset ja
vahahiiliset elintarvikkeet (VHH) seka Kestava ja vastuullinen Ruokaprovinssi. Tilaisuus paattyi vierailuun
SEAMKIn elintarvikelaboratorioissa, Foodwestilla seka Kyro Distillerylla. Yhteistyd kansainvélisen
ammattilaistapahtuman kanssa toi paljon kiinnostavaa sisaltda ja nakékulmia myods FISSH-hankkeen

tapaamiseen.
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Kuva 4. FISSH-hankkeen partnerit Rytmikorjaamolla (kuva: Satu-Maria Keskinen, SEAMK).

Hyvia kaytantoja vaihdettiin syksyn mittaan myds online-tapaamisessa, jossa SEAMKia edusti Elina Huhta.
Siella esiteltiin myos IKE-hankkeen LCA-laskuri, joka herétti suurta kiinnostusta partnereissa.
Etelapohjalaisesta nakdkulmasta kiinnostavimpia muiden esittelemia toimenpiteita olivat Belgian Ita-Flanderin
alueen Sustatool ja Food loss scan, jotka keskittyivat eri nakdkulmista kestavyyden mittaamiseen ja
arviointiin. Naihin ja muihinkin partnerialueiden hyviin kaytantdihin perehtymista jatketaan alkuvuodesta, ja
pohditaan milla tavoin niita voitaisiin parhaiten soveltaa Etela-Pohjanmaalla ruoka-alan pk-yritysten

kestavyyden edistamiseksi.
FISSH-hanke on Euroopan unionin osarahoittama.
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