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Vuosi 2024 on ollut Seindjoen ammattikorkeakoululle (SeAMK) merkittava edistysaskel kansainvalisyyden ja
verkostojen kehittdmisen osalta. SeAMK on ollut aktiivisesti mukana edistdméasséa alueen kansainvalista
kilpailukykya ja kehittAmassa toimintaymparisttja, jotka hyodyttavat seka elinkeinoelaméaa ettd laajempaa
ruokajarjestelmaa. Tama vuosi on osoittanut, kuinka kansainvalinen yhteisty6 voi tukea myos paikallista ja

alueellista kehitysta.

Kansainvaliset tapahtumat Seinajoella

Vuoden 2024 alku toi Seingjoelle kaksi merkittdvaa kansainvalista tapahtumaa: ERIAFF-konferenssi (The
Network of European Regions for Innovation in Agriculture, Food and Forestry) ja FoodPathS-hankkeen
vuosikokous. Nama tapahtumat kerasivat lahes 200 alan asiantuntijaa ympari Eurooppaa keskustelemaan
tulevaisuuden ruokajarjestelmien haasteista ja ratkaisuista. ERIAFF-konferenssin teemana oli tdn& vuonna
“Innovaatio ja kestavyys ruokajarjestelmissa”. Paneelikeskustelut ja tydpajat toivat esiin alueellisia ja
kansainvalisia nakokulmia, ja osallistujat saivat arvokkaita ideoita omiin hankkeisiinsa. FoodPathS-hankkeen
vuosikokous puolestaan tarjosi mahdollisuuden jakaa projektin tuloksia ja suunnitella seuraavia vaiheita.
Naiden tapahtumien jarjestaminen on ollut merkittava saavutus SeAMK:ille ja Etela-Pohjanmaalle, jotka nyt

tunnetaan entistéa paremmin innovatiivisena ja aktiivisena ruokajarjestelmien kehittajana.
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ERIAFF-verkoston vieraita Seingjoella (Kuva SeAMK 2024).

Horizon-hankkeet nostavat osaamista

SeAMKin vuoden kohokohta oli ensimmainen Horizon-hanke, jossa SeAMK toimii koordinaattorina. Sixfold-
hanke keskittyy kestaviin ruokaratkaisuihin ja tuo yhteen kansainvalisia tutkimuslaitoksia ja yrityksia etsimaan
ratkaisuja globaalin ruokajarjestelmén haasteisiin. Tama hanke on osoitus SeAMKin kasvaneesta
kansainvalisestd asemasta ja kyvysta koordinoida monimutkaisia tutkimus- ja kehityshankkeita. Hankkeen
alkuvaiheessa on kehitetty uusia tyokaluja ja konsepteja, jotka tukevat ruokajarjestelman kestavyytta ja
tehokkuutta. Naita ratkaisuja on tarkoitus pilotoida Etela-Pohjanmaalla, mutta niilla on potentiaalia myds
laajempaan kansainvaliseen kayttéon. Sixfold-hanke toimii mallina, joka osoittaa, miten paikallinen

osaaminen ja kansainvalinen yhteistyd voivat yhdistya.

Future Foods Partnership ja Living Lab -
toiminta

Kesalla 2024 kaynnistynyt Future Foods Partnership on SeAMKille tarked kumppanuus. Se keskittyy
erityisesti Living Lab -toiminnan kehittdmiseen. Living Lab tarjoaa yrityksille ja tutkimuslaitoksille
mahdollisuuden testata uusia ratkaisuja kaytannon ympadristbissd. Taman kumppanuuden tavoitteena on
luoda toimintamalleja, jotka vastaavat paremmin yritysten ja muiden sidosryhmien tarpeisiin. Living Lab -

ymparistossa SeAMK keskittyy erityisesti yhteistyohon, joka hyddyttaa ruokajarjestelmén liséksi myos



opetusta ja alueellista kehitystd. Tama on merkittava askel eteenpéin kohti kokonaisvaltaisia ja pitkgjanteisia
ratkaisuja. Future Foods Partnershipista odotetaan lisda uutisia vuonna 2025, jolloin hankkeen ensimmaiset

konkreettiset tulokset julkaistaan.

SeAMKin ruoka-alan henkilokuntaa (Kuva: Terhi Valisalo, 2024).

SeAMKin ruoka-alan henkilokuntaa (Kuva: Terhi Vélisalo, 2024).

Yrityspalvelut uudelle tasolle

Kansainvalisyyden rinnalla SeAMK on panostanut merkittavasti yrityspalveluiden kehittdmiseen. Vuoden
aikana jarjestettiin useita Co-Creation-ty0pajoja, joissa yritykset, tutkimuslaitokset ja muut sidosryhmaét toivat
esiin tarpeitaan ja odotuksiaan. Tydpajojen tuloksena syntyi uusia toimintamalleja, jotka tekevat SeAMKin
tarjoamat palvelut entistd saavutettavammiksi ja selkeammiksi. Yksi vuoden merkittavimmista saavutuksista
oli uusien SeAMK FoodLabs —nettisivujen julkaisu. Sivusto tuo esille SeAMKin laajan asiantuntemuksen ja
palvelut, jotka on suunnattu erityisesti ruokajarjestelman kehittdmiseen. Palvelut vaihtelevat teknologisista
ratkaisuista koulutusohjelmiin ja yhteisiin tutkimusprojekteihin. Nain SeAMK vastaa yritysten ja sidosryhmien

tarpeisiin entista paremmin.

Tutkimus ja kehitys elinkeinoelaman tukena

Vuoden aikana SeAMK aloitti useita uusia tutkimusprojekteja yhteistydssa elinkeinoelaman kanssa. Naissa



projekteissa keskityttiin muun muassa kestavan kehityksen ratkaisuihin, energiatehokkuuteen ja teknologisiin
innovaatioihin. Tutkimusten tavoitteena on paitsi vahvistaa alueen kilpailukykyd myds tuoda uusia ratkaisuja
globaaleihin haasteisiin. Tutkimusyhteistyd on uusi painopistealue SeAMKille. Se tarjoaa mahdollisuuden
hyodyntaé korkeakoulun asiantuntemusta laajemmin ja syventaa yhteistyota alueen yritysten kanssa. Tama

lahestymistapa on osoittautunut toimivaksi ja luo pohjaa pitkajanteiselle kehittdmistyolle.
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