HIGHFIVE- ja SIXFOLD-hankkeet
kysyivat SEAMK Parkissa
tapahtumassa mielipiteita
elintarviketeollisuuden
alyllistamisesta

18.9.2025

SEAMK Parkissa -tapahtuma jarjestettiin lauantaina 8.2.2025 ldeaparkin keskusareenalla. Tapahtumaan

osallistui useita SEAMKin hankkeita. Paikan paalla oli myds lahiruokatori.

HIGHFIVE- ja SIXFOLD-hankkeet olivat mukana omalla esittelypisteella tapahtumassa. Esittelypisteen
aktiviteettina oli mielipidekysely elintarviketeollisuuden alyllistamisesta seka lahjakortin arvonta. Kyselyyn
osallistui yhteensa 33 vastaajaa, joista jokainen jakoi mielipiteensa tekoalyn hyddyntamisesta
elintarviketeollisuudessa. Vastauksissa nékyi paljon positiivista suhtautumista tekoalyyn, mutta myos
ennakkoluuloja seké varautuneisuutta esimerkiksi robotteja kohtaan. Seuraavaksi kaydaan lapi koostetusti

kyselyn kysymykset ja tulokset, joista voidaan huomata vastaajien mielipiteiden jakautuminen.
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Kuva 1. HIGHFIVE- ja SIXFOLD-hankkeiden projektipaallikkdé Markus Ojala ja asiantuntija Krista Etelékari
edustamassa hankkeita SEAMK Parkissa tapahtumassa (kuva: Jussi-Matti Kallio SEAMK 2025).

Kysely ja sen tulokset

Kyselyssa kysyttiin ensimmaisend vastaajien mielipiteita tekodlyn hyddyntadmisesta elintarviketeollisuudessa,
jossa oli kylla tai ei vastausvaihtoehdot. Ensimmaisen kysymyksen vastauksien jakautuminen
havainnollistettu kuviossa 1. Jakaumasta voidaan huomata, ettd suurin osa eli 91 % kokee tekoalyn

hyodyntamisen mahdolliseksi elintarviketeollisuudessa ja vain 9 % kokee sen mahdottomaksi.
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Kuvio 1. Kyselyyn vastaajien mielipiteet kysymykseen “voiko tekodalya hyddyntaa elintarvikkeiden

valmistuksessa?” n=33.

Kylla-vastanneet vastaajat ohjattiin seuraavaan avoimeen kysymykseen, jossa pyydettiin kertomaan, miten
kaytanntssa omasta mielesta tekoalya voidaan hyddyntaa elintarvikkeiden valmistuksessa. Ei
vastausvaihtoehdon valinneet jatkoivat suoraa seuraavaan kysymykseen ja ndin ohittivat avoimen

kysymyksen tekodlyn hyédyntamisesta.

Avoimen kysymyksen vastauksista nousivat selkeésti esille tekoalyn hyédyntaminen laadunvalvonnassa ja
prosessien kehittdmisessa, robotiikan seké automaation hyddyntaminen tuotantoprosesseissa ja tekoalyn
avulla luodut ennustusmallit tuotteiden kysyntdan. Kuitenkin osassa vastauksissa oli kerrottu, ettei osata
selittdd kuinka tekoalyn hyédyntaminen olisi konkreettisesti mahdollista elintarviketeollisuudessa. Taulukossa
1 on kerattyna 10 valikoitua vastausta avoimeen kysymykseen, jotka parhaiten kuvaavat vastauksien

jakaumaa.

Taulukko 1. Valikoituja vastauksia kysymykseen ” Osaatko kertoa kuinka tekoalynhyddyntadminen olisi

mahdollista elintarviketeollisuudessa?”.
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Valikoidut vastaukset
Reseptien suunnittelu
Robotit j|a kamerat
Valmistusprosessi
Laaduntarkkailu
Tuotekehitys

Kysynnan ennustaminen
Rauntosisallon laskeminen
Ruoan annostelu
Frosessinkehittaminen
Tavoitteiden toteuttaminen

ol

Seuraavassa kysymyksessa kysyttiin vastaajilta, soisivatké he robotin valmistamaa ruokaa ja pyydettiin
perustelemaan vastauksensa. Noin 15 % vastaajista oli sita mielta, etteivat he sdisi robotin valmistamaa
ruokaa, ja 85 % vastasi myontavasti tai ettei heilla ole valia. Taulukossa 2 ndhdaan valikoituja syomisen
puolesta olevien vastauksia. Vastauksien perusteella voidaan sanoa, ettd vastaajille on tarkeaa
elintarvikkeiden valmistuksessa laatu, valvonta, tasalaatuisuus seka hygienia, ja heidan mielestaan robotit

mahdollistaisivat néiden kriteerien tayttymisen.

Taulukko 2. Valikoituja puolesta olevia vastauksia kysymykseen “Soisitkd robotin valmistamaa ruokaa?”.
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Mika ettel, el ole ennakkoluuloja

Ehka

Voisin syoda. Laatu tasaista ja valvontia tarkkaa

Juu, voisi olla hygieenisempaa

Eivalia kuka tekee ruoan.

Soisin.

Voisin syoda, jos lopputulos on tismalleen sama.

Kylla, tallakin hetkella robotti on mukana prosessissa

Voisin. Tuskin eroa huomaisin

Soisin koska tuotanto on tarkkaa valvottua.

Miksel? Pahin saastuttaja teollisuudessa on ihminen, joka tuo sinne
mikrobeja ja sen takia on suojavaatteet. Robotti on todennakdisesti
kehitetty niin ettei se tee virheitad ja samaa ruokaahan se lopputulos on.
Voisin syoda, rippuu mika ruoka on kyseessa ja milla menetelmilla
valmistettu.

Kvylla, uskon etté se on ihan laadukasta

Ehka nippuu tuotteesta

Ehka, jos en tietaisi etta robotti on valmistanut niin soisin

Kylla jos se olisi tarkasti valvottu

Soisin

Soisin , koska hyvin suunniteltu laite voil tehda ruuasta hyvaa.

Joo, seh&an on melkein ninkun soisi hmisen tekem&a ruokaa

Kylla, jos se on hyvan makuista.
Kylla. Inmiset reseptin ja valmistusprosessin kuitenkin on suunnitellut ja
tarkistanut.

Taulukossa 3 on valikoituja sydmista vastaan olevien vastauksia. Vastauksista nakee, etta luottamus taysin
ihmisen tekemaan ruokaan on vahvempaa kuin vain robottien.

Taulukko 3. Valikoituja vastaan olevia vastauksia kysymykseen "Soisitko robotin valmistamaa ruokaa?”.

Vastaan

En. Robotit on kuitenkin vain robotteja

En, Luotan ihmisiin enemman.

Jos roboteilla on oma ravintola niin en,
mutta jos iIhmiset on mukana tekemassa
ruokaa niin joo _,
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Viimeisessa kysymyksessa pyydettiin vastaajia vastaamaan erilaisiin elintarviketeollisuutta seka teknologiaa
koskemiin vaitteisiin. Taulukossa 4 on esitettyna vaittamat seka vastauksien jakaumat vaittamien valilla.
Taulukosta voidaan ndhda, ettd eniten vastauksia kerési vaittdma " Tekodalylla toimivat kamerat voivat havaita
ruoan pilaantumisen paremmin kuin ihminen”, joka on my6s teknologisesti taysin totta. Esimerkiksi
hyperspektrikameran avulla voidaan havaita homeitididen aiheuttamat varimuutokset leivan pinnalta jo ennen
kuin ne ovat mahdollisia havaita ihmissilmalla. Toiseksi eniten dania sai vaittdma " Tulevaisuudessa
elintarviketehdas voisi toimia taysin automaattisesti tekoalyn ohjaamana”. Tamékin on teoriassa mahdollista
tulevaisuudessa, mutta siihen pisteeseen paaseminen vaatii vield paljon teknologian ja tekoalyn kehitysta.

Kaksi viimeista vahiten aania saanutta vaitetta olivat " Robotit eivat pysty valmistamaan elintarvikkeita” seka
"lhminen pystyy erottamaan silmémaaraisesti tuotevadrennokset, esimerkiksi makkarassa kaytetyn lihan
alkuperan” , jotka olivat molemmat vaaria vaittdmia, silla robottien on mahdollista valmistaa taysin
automatisoiduissa elintarvikeprosesseissa elintarvikkeita, ja ihnminen ei pysty silmamaaraisesti kertomaan
tuotevaarennoksia esimerkiksi lihan alkuperén kannalta, vaan se vaatii kehittyneitéd kamerajarjestelmia ja
analyysimenetelmia, jotta tulokset olisivat luotettavia.

Taulukko 4. Vastauksien jakauma (n=33) kysymyksen "Mitka vaittamista ovat mielestasi totta?” -vaitteisiin.

Vastausvaihtoehdot (n=33) Totta Prosentti
Robotit eiva pysty valmistamaan elintarvikkeita 5 15,20 %
Tekgalylla toimivat kamerat voivat havaita ruoan pilaantumisen paremmin kuin 57 81,80 %
ihminen

Ihminen pystyy erottamaan silmamaaraisesti tuotevaarennokset, esimerkiksi 5 18.20 %
makkarassa kaytetyn lihan alkuperan ’
Tulevaisuudessa elintarviketehdas voisi toimia taysin automaattisesti tekoalyn 16 48,58

ohjaamana

Johtopaatokset

Tapahtuma oli kokonaisuudessa hyvin onnistunut ja kerasi paljon kiinnostuneita kavijoita kiertdmaan
esittelypisteitd. Saimme hyvan maaran vastauksia erilaisilta ihmisiltéa kyselyyn, joka mahdollisti vastauksien
moninaisuuden ja tarjosi laajan kuvan ihmisten mielipiteista tekoalyyn elintarviketeollisuudessa. Yleisella
tasolla suhtautuminen tekoalyyn ja esimerkiksi robotteihin oli positiivista ja avointa, mutta mukaan mahtui
my0s varautuneisuutta ja epadilyksia tekoalyn kyvysté hoitaa inmisten tyotehtaviéa ja valmistaa elintarvikkeita.
Kyselysta kavi myds ilmi, etta osalla tekoalyyn varautuneesti suhtautuvalla on kapea kasitys roboteista ja

tekodlysta yleisesti, joka myo6s vaikuttaa vieraaseen tunteeseen kehittyneita teknologioita kohtaan.

Kyselyyn vastanneiden kesken arvottiin 50-euron S-ryhman lahjakortti. Arvonta suoritettiin viikko tapahtuman
jalkeen ja voittajaan oltiin yhteydessa lahjakortin toimittamisesta. Mahdollisuus voittaa lahjakortti rohkaisi

ihmisia osallistumaan kyselyyn aktiivisemmin.
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