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Lahteen suuntautunut juoma-alan opintomatka kokosi yhteen teemoja, jotka ovat alan kehityksen kannalta
ajankohtaisia: raaka-aineet, paikallisuus, puhdas vesi, pilotointiympéaristot ja vienti. Kahden paivan
ohjelmassa olivat Viking Malt, LAB-ammattikorkeakoulun Food Pilot Plant, Ant Brew, Teerenpeli sek&a
Juomista buustia -seminaari. Kokonaisuus havainnollisti, miten alueellinen klusteri voi tukea yritysten
kilpailukykya monella tasolla yhta aikaa.

Lahden vahvuus piirtyi esiin viljaklusterina. Alueella kohtaavat viljaosaaminen, mallastus, panimo- ja
tislaamotoiminta, puhtaat vesivarat sekd soveltavan TKI-toiminnan ymparistot. Tallainen rakenne vahvistaa
yritysten uudistumiskykya, koska tieto, raaka-aineet, prosessiosaaminen ja kehittdmisinfrastruktuuri ovat
lahelld toisiaan.

Mallastusosaaminen kasviproteiinien
jalostuksessa

Viking Maltin vierailu nosti esiin kiinnostavan esimerkin siitd, miten perinteinen mallastusosaaminen voi
synnyttéaa uusia kiinnostavia raaka-aineita tuotekomponenteiksi. Sprau, idatettyyn harkapapuun perustuva
raaka-ainekonsepti, havainnollisti mallastusprosessien soveltamista kasviproteiinien jalostukseen. Idatys
vaikuttaa pavun haitallisiin yhdisteisiin, parantaa sen teknisid ominaisuuksia panimoprosesseissa ja kehittaa
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samalla makuprofiilia suuntaan, joka avaa uusia mahdollisuuksia tuotekehitykselle.
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Viking Malt — idattamaton (vas.) ja idatetty (oik.) harkapapu (kuva: Matti Leppalehto, 2026).

Paikallisuus nakyy liiketoimintamalleissa

Opintomatkalla paikallisuus nayttaytyi konkreettisena liilketoimintavalintana. Ant Brew’'n kohdalla korostuu
yrityksen hyperlokaali toimintafilosofia: tuotteita rakennetaan osaksi Lahden paikalliskulttuuria, taide-,
musiikki- sek& urheilutapahtumia ja ilmi6ita, ja jakelua on rajattu tietoisesti oman panimoravintolan,
kulttuurikohteiden seké paikallisten tapahtumien ympaérille. Pienikin toimija voi talldin olla alueelliselle
identiteetille ja yhteisollisyydelle merkittava.

Sama teema tuli vastaan myos Teerenpelissa, tosin eri mittakaavassa. Siella paikallisuus kiinnittyi raaka-
aineisiin, pohjaveteen, mallastusosaamiseen ja alueelliseen tarinaan. Paikallisuus ei nayttaytynyt
sivuhuomiona, vaan osana tuotteen arvoa ja tunnistettavuutta.

Vesi on Lahdessa myos brandikysymys

Juomista buustia -seminaarissa vedesta puhuttiin kilpailutekijana. Muistiinpanojen mukaan LADECin

puheenvuorossa painottui, ettd Suomea tunnetaan edelleen heikosti elintarvikemaana, vaikka veden


https://lehti.seamk.fi/verkkolehti/alueellinen-erikoistuminen-elintarvikealan-vahvuudeksi-case-lahti/attachment/leppalehto_alueellinen_erikoistuminenelintarvikealan_vahvuudeksi_case_lahti_kuva_1-2/

saatavuus ja laatu tarjoaisivat vahvan erottumistekijan. Ajatus alkuperamerkitysta Salpausselan vedestéa

my0s elintarvikkeiden komponenttina, on kiinnostava, koska se siirtda veden pois taustaresurssin roolista
kohti ndkyvéaa arvolupausta.
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Teerenpeli — Salpausselan puhdas pohjavesi osana tislaamon brandia (kuva: Matti Leppalehto, 2026).
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Myd6s Panimoliiton vesiselvitys tukee ndkemysta suomalaisen veden laadusta ja sen brandipotentiaalista.
Selvityksen mukaan Suomen WEI+-vesiniukkuusluku on 0,6, ja pohjavesialueiden vetta kuvataan erittéain
hyvélaatuiseksi. Vesivarat eivat siis ole pelkastdan runsaat, vaan myos laadukkaat ja tehokkaasti hyodynnetyt

(Pipinen & Savolainen, 2025). Tasta syntyy uskottava perusta puhtaan veden brandaykselle.

Yhteisbrandit ja kotimarkkinan merkitys
viennissa

Ohjelmassa vientia kasiteltiin seka juomasektorin nykytilan ettéd kansainvalistymisen puheenvuoroissa.
Teerenpelin vierailu konkretisoi, mita yhteinen vientitarina voi kdytanndssa tarkoittaa. Pohjoismaisten craft-
tislaamojen yhteistydssa tunnettuutta rakennetaan yhteiselle maantieteelliselle Nordic Whisky -brandille, joka
kokoaa eri maiden toimijat saman kategorian alle. Brandin ytimeen liitetdén yhteisia arvoja, kuten tasa-arvo,
demokratia ja l&apindkyvyys. Yhteinen narratiivi, arvot, tapahtumat, julkaisut ja vastuun jakaminen eri maiden

toimijoille vahvistavat koko kategorian nakyvyytta kansainvalisilla markkinoilla.

Teerenpeli — Lahtelainen viskitislaamo rakentemassa Nordic Whisky bréandia pohjoismaisella yhteistyolla
(kuva: Matti Leppélehto, 2026).

Sama logiikka nékyi seminaarin vientia kasittelevissa puheenvuoroissa laajemminkin. Suomalaisen
juomateollisuuden ja -tuotannon vientimahdollisuudet kytkeytyvat vahvasti kotimaan toimintaedellytyksiin.
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Viesti on olennainen, koska vienti rakentuu kannattavan kotimarkkinan, toimivan sééntely-ympariston ja
investointikyvyn paalle. Lammin Sahdin perustaja Pekka Kaariainen totesi puheenvuorossaan, ettéa
herattaékseen kiinnostusta maailmalla yrityksen on ensin pystyttava osoittamaan onnistumisensa
kotimarkkinassa. Kansainvalistyminen edellyttda tuotteiden ja talouden olevan kunnossa, mutta niiden rinnalle
tarvitaan visuaalinen ilme, erottuva tarina, kulttuurinen konteksti ja pitkajanteiset kumppanuudet. Pienille
toimijoille vienti ei avaudu pelkén laadun varassa, vaan markkinan on tunnistettava tuotteen merkitys ja

alkupera.

Tasta heraa jatkokysymys: Jos Nordic Whisky voi nousta yhteiseksi vientitarinaksi, voisiko seuraava
pohjoinen yhteisbrandi rakentua esimerkiksi puhtaan veden, luonnonmarjojen tai riistan ymparille? Samalla
voisi kysyd minka tuotekategorian rakentamiseen Ioytyisi intoa Eteld-Pohjanmaalta kansainvaliseksi
maantieteelliseksi yhteisbrandiksi?

Kehitysalustat elintarvikealan
kasvumahdollisuuksien tukena

LAB-ammattikorkeakoulun Food Pilot Plant toi opintomatkaan tarkean kehitysympariston nakékulman. Se
toimii siltana tutkimuksen ja markkinoille etenevan tuotannon valilla: samassa ymparistossa voidaan pilotoida
prosesseja, testata tuotteita ja tuoda yhteen yrityksia, koulutusta ja TKI-toimintaa.

Havainto on merkittdva myds laajemmasta ndkokulmasta. Suomessa alueiden kannattaa rakentaa
kilpailukykydan omien erityisvahvuuksiensa varaan. Lahdessa painopiste nakyy vilja- ja juoma-alan
osaamisessa. SEAMKissa painopisteet ovat niin ikéén elintarvikkeiden teollisen jalostuksen osa-alueella,
varsinkin liha- ja proteiiniteknologioiden infrassa sek& osaamisessa. Taman liséksi SEAMKissa
monipuolisuutta lisda se, ettd osaamisalat kattavat vahvasti koko ruokaketjun.

Pienessa Suomessa alueellinen erikoistuminen on perusteltua. Kun eri alueet vahvistavat omia
painopisteitdéan ja rakentavat niiden ymparille osaamisklustereita, syntyy vahvempia kokonaisuuksia, joilla on
paremmat edellytykset uudistua, tehda vaikuttavaa yhteistyota ja kasvaa myods kansainvalisesti merkittaviksi
toimijoiksi.

Matti Leppélehto
Projektipaallikko
SEAMK

Kirjoittaja on bio- ja elintarviketekniikan insin66ri (AMK) ja toimii projektipaallikkdona Seindjoen
ammattikorkeakoulussa. Hanen tyénsa painottuu ruokaketjun kehittamiseen, TKIl-toimintaan seka
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