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Elintarvike-, pakkaus- ja muovialan ammattilaisten FoodTec, PacTec ja PlastExpo -messut palasivat
valivuoden jalkeen 18.-19.5.2022 Helsingin Messukeskukseen. Lisdksi samassa tilassa oli niin ikdan
valivuodelta palanneet horeca-alan Gastro -messut, jotka kestivat viela vuorokauden pidempaan. Paikalla
alueella oli yhteensa yli 100 naytteilleasettajaa ja tarjonta vaihteli Gastron elintarvikemaistatuksista PacTecin
erilaisiin elintarvikkeiden pakkauskoneisiin. Pandemiarajoituksista vapautuminen nékyi, kun vakea ol
mukavasti likenteessa — mutta ei kuitenkaan ruuhkaksi asti. Messumatka oli osa EAKR-rahoitteista

limastokestavat elintarvikeprosessit -hanketta.
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Kuva 1. Messukeskuksen kuhinaa Gastron puolelta (Kuva: Joni Viitala).

Paivan mielenkiintoisimmaksi osoittautunut ohjelmanumero oli paatetty pitda heti paivan alkuun
paneelikeskustelun muodossa aiheesta "Pakkausten tulevaisuus — viherpesua vai uutta teknologiaa?”.
Paneelin puheenjohtajana toimi kehityspaallikké Sanna Piispa Pyroll Pakkaukset Group Oy:sta ja panelisteina
Amerplast Oy:n myynti- ja markkinointip&allikko Ari-Pekka Pietild, Paulig Finland Oy:n
pakkauskehityspadllikkd Kati Randell sekd Sense N Insightin myynti- ja markkinointipaallikkdé Eero Seppala.
Puheenvuoroissa korostettiin erityisesti pakkauksen ja elintarvikkeen kombinaatiota elinkaaressa kehdosta
hautaan, silla toimivalla pakkausratkaisulla on suuri merkitys tuotteen sailyvyyden, kaytettavyyden seka

kierratettavyyden kannalta.

Talla hetkelld valtakunnallinen keskustelu kay kiivaana muovin kaytt6a vastaan, vaikka kierratettivaa muovia
pystytaan kayttamaan uudelleen ja uudelleen lisddmalla vain hieman neitseellisté raaka-ainetta. On siis
tarkedd huomioida, millaisia paédstomaéaria uusiutuvista ja uusiutumattomista raaka-aineista valmistetuista
pakkauksista saadaan koko pakkauksen elinkaari ja raaka-aineet silmalla pitéden. Oikeilla raaka-
ainevalinnoilla suojausominaisuudet saadaan sellaisiksi, ettei havikkia synny ja pakkauksesta on mielekasta
kayttaa kaikki tuote loppuun saakka. Pakkausalalla kaivataan pitkdjanteisyytta lainsdadanndén muuttamiseen
erityisesti tulevan ns. SUP-direktiivin osalta seké kuluttajien opettamiseen kierratysmateriaalien lajitteluun,

jolloin saadaan mainospuheiden sijaan todellisia ymparistotekoja.

Muissa puheenvuoroissa Polykemin kestavyysasiantuntija Henrik Palokangas antoi esityksesséaan "How to
minimize your product’s carbon footprint through smart material selection” esimerkkeja elinkaariarvioinnista
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simulaattorilla, jolla pystytéén vertaamaan erilaisten pakkausmateriaalien ja niiden kasittelyn vaikutusta
lopulliseen tuotteeseen valmistusmaa huomioiden. Motivan kiertotalousasiantuntija Aki Finérin
"Elintarvikepakkaukset osana elintarvikealan materiaalitehokkuuden sitoumusta” avasi hiilineutraalisuutta ja
kiertotaloutta edistavaa sitoumusta vuosille 2022—-2026 ja VTT:n tutkimusprofessori Ali Harlin "Kestava
pakkaaminen vaatii tasapainoista sopimista” kavi lapi pakkausalan menneisyytta, nykytilannetta ja
tulevaisuutta.

IImastokestavat elintarvikeprosessit -hankkeen osalta kaytiin keskusteluja elinkaarianalyyseista ja
hiilijalanjélkilaskennasta Biocoden kanssa. Yritys on erikoistunut juuri elintarvikeyritysten ilmastovaikutusten
arviointiin. Tutustuimme laskentasivuston kayttoon, keskustelimme yhteistydkuvioiden mahdollisuuksista seka
tietysti toivotimme heidat tervetulleeksi mukaan hankkeen tuleviin tyépajoihin. Suomen Pakkausyhdistyksen
messuosastolla keskustelimme elintarvikepakkausten ymparistovaikutuksista. Toistaiseksi ei ole kaytdssa
yleista ja vertailukelpoista linjaa elintarvikepakkausten ymparistévaikutuksista, silla samoin kuin
elintarvikkeiden raaka-aineissa, myds pakkausmateriaaleissa on paljon eroja ilmastovaikutusten
nakokulmasta. Jarjestt kuitenkin seuraa jatkuvasti tilanteen kehittymista tutkimustiedon maaran kasvaessa.

Messut antoivat paljon uutta tietoa erityisesti pakkausalan ndkokulmasta pakkausteollisuuden nykytilasta ja
tulevaisuuden suunnasta. limastokestavat elintarvikeprosessit -hankkeen osalta kaytiin keskusteluja alan
toimijoiden kanssa ja esityksista saatiin paljon uutta tietoa hanketta varten pakkausalaan liittyen. Messujen

perusteella ei voi kuin todeta, ettéd pakkausalan kehitys on todella osaavissa kasissa.

Joni Viitala
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liImastokestavat elintarvikeprosessit -hanke
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liImastokestavat elintarvikeprosessit -hanke on osa Kestavaa kasvua ja tyotd 2014—-2022 toteutettavaa
REACT-EU-vélineen EAKR-rahoituksella toteutettavaa toimenpidetta.

Hanke rahoitetaan REACT-EU-véalineen maararahoista osana Euroopan unionin COVID-19-pandemian
johdosta toteuttamia toimia.

Lisatietoa hankkeesta sivuilta: https://projektit.seamk.fi/ike
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