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Viime vuoden joulukuussa kaynnistyi uusi hanke, joka on Wasteless Food Services in Finland (WFSF). Hanke
on Ruokaviraston rahoittama hanke, jota koordinoi Seindjoen ammattikorkeakoulu. Osatoteuttajina
hankkeessa ovat Jyvaskylan ammattikorkeakoulu ja Kaakkois-Suomen ammattikorkeakoulu sekéa
Ammattikeittidosaaja ry.

Hankkeen tavoite on muun muassa selvittda ruokapalveluiden ruokatuotannon ennakoinnin ja suunnittelun
mahdollisuuksia ruokahavikin ehkéaisyssa seka etsia toimintamallia, milla voidaan edistaa ruokahavikin
seurantaa erityyppisissa julkisissa ja yksityisissa ruokapalveluissa seka havikkilajeissa. Hankkeen
kohderyhmana on kattavasti koko ruokapalvelutoimijakentén erityyppiset ruokapalvelutoimijat (paivakodit,
koulut, sairaalat, hoivakodit, ravintolat, henkiléstdravintolat seka huoltamot). Hankkeen tuloksena on tuottaa
uutta kaytannonlaheista ja helposti saavutettavaa tietoa ruokahavikin ehkaisyn ja vahentamisen keinoista
ruokapalvelutoimijoille.

Hankkeen toiminta on kaynnistynyt ja helmikuussa on julkistettu hakukuulutus ruokapalveluyrityksille ja
organisaatioille Forms kyselyn kautta. Maaraaikaan mennessa vastauksia tuli 78 kappaletta, joista 33 ilmoitti
halukkuutensa osallistua hankkeen toimenpiteisiin ja 45 halusi liittyd hankkeen postituslistalle seuraamaan
hankkeen tapahtumia ja kehitysta.

Ruokapalvelutoimijoiden valinta

Hankkeen toimenpiteisiin ilmoittautuneita tuli laajasti koko toimijakentélta ja mukana oli isoja julkisia
ruokapalvelutoimijoita seka yksityisia ravintoloita ja huoltamoyrittgjid. Naista 33 halukkaasta valitaan
hankkeelle enintd&n 18 toimijaa. Valinnan taustaksi tehdaan kaikille halukkaille syventava kysely nykytilasta
ja heidan ruokapalvelun toiminnan sisallosta. Kyselyn jalkeen valitaan viela kohteet, joille tehdaan haastattelu,
jonka jalkeen suoritetaan lopullinen valita toimijoista. Toimijoiden valinnassa huomioidaan
ruokapalvelutoimijan toimiala, maantieteellinen sijainti seka sitoutuminen kehittdmistydhon. Hankkeen

toimenpiteisiin osallistuvien ruokapalvelutoimijoiden valinta pyritdan tekeméaéan huhtikuun aikana.

Kyselyyn vastanneille ruokapalvelutoimijoille tehtava laajempi kysely seké syventava haastattelu antaa tietoa
ruokahavikin nykytilasta seka auttaa kartoittamaan, mitka ovat keskeisia kehittdmiskohteita eri
ruokapalvelutoimijoilla erilaisissa toimintaymparistdissa. Kerétysta aineistosta tullaan tekemaan julkaisu,
jossa kuvataan nykytilaa eri ruokapalvelutoimialalla.

Lisatietoja hankkeesta: https://projektit.seamk.fi/kestavat-ruokaratkaisut/wasteless-food-services-in-
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