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Wasteless Food Services in Finland -
hanke kaynnistyi nykytila-analyysilla
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Wasteless Food Services in Finland -hankkeen toiminta kéynnistyi ruokapalveluiden ja ravintoloiden
hakukartoituksella. Hankkeessa toteutetun Webropoll-hakukartoituksen tavoitteen oli hankkeeseen
osallistuvien ruokapalvelutoimijoiden valinta seké nykytila-analyysin tekeminen. Kyselyssa selvitettiin
ruokapalvelutoimijoiden tarkeimpié kehittdmiskohteita seké nyt jo toimivien kaytantdjen tunnistamista.
Kyselylla kartoitettiin toimijoiden motivaatiota, sitoutuneisuutta ja resursointia osallistua hankkeeseen.
Hankkeen toimenpiteisiin ilmoittautui 33 kiinnostunutta ruokapalvelua eri puolta Suomea ja heista valittiin 19
toimijaa hankkeen toimenpiteisiin. Toimijoiden valinnassa painotettiin toimialaa sekd maantieteellista sijaintia
ja kehittdmishalukkuutta seka resurssointia hankeyhteistydhon.

Kyselyn tuloksia ruokahavikin mittaamisen
nykytilasta

Kyselyyn vastanneiden ruokapalveluiden toimipisteissé seurattiin ruokahavikkia, mutta seuraamisen
taajuudessa ja tavassa oli vaihtelua samassakin toimipisteessa eri havikkilajien osalta. Havikkilajeista
tarjoiluh&avikkia seurasi paivittin % vastaajista ja reilusti yli puolet seurasi valmistushavikkié ja hieman alle
puolet lautastahdehavikkia.
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Runsas puolet vastaajista ilmoitti, etteivat he kayta mitddn sovellusta ruokahavikin mittaamiseen, mutta
punnitsevat havikkia ja kirjaavat maarat ylos Exceliin tai paperille. Kolmannes vastaajista seurasi havikkia
silmamaaraisesti, mutta ei kirjannut havaintoja ylos ja samoin kolmannes kaytti apuna havikkisovelluksen ja

tuotannonohjausjarjestelmén yhdistelmaa.

Selvityksen perusteella tarkeimmiksi kehittamiskohteiksi havikin hallinnassa ja vahentamisessa osoittautuivat
muun muassa kaikkien eri ruokahavikkilajien saannéllinen mittaaminen ja tiedolla johtaminen saatujen
tulosten perusteella. Lisaksi ruokapalveluiden toiminnanohjausjarjestelmien ja havikkisovellusten aktiivisempi
kayttaminen ja asiakasmaarien ennakoiminen oli tarkeimpia kehittdamiskohteita.

Ruokahavikin hyédyntaminen

Vastanneiden kesken tarkeimmiksi tavoiksi hyodyntéaéa ruokahavikin seurantalukuja johtamisessa oli
ruokalistalla olevien ruokien menekin seuraaminen. Ruokalistaseurannalla pystyttiin vaikuttamaan
vahemman suosittujen ruokien poistaminen ruokalistalta. Lisdksi ruokalistalle pyrittiin lisadamaéan sellaisten
ruokalajien toistuvuutta, joiden menekki oli hyva. Kyselyyn vastanneista 34 vastanneista koki, etta he eivat

vielda hyddyntaneet saatua havikkitietoa riittavasti lahijohtamisessa.

Havikkiruoan tarjoaminen lisaruokana oli tarkein tapa hyodyntaa ylijaanytta ruokaa. Myytdessa havikkiruokaa
paaasiallinen kohderyhma oli toimipaikan oma henkildkunta ja asiakkaat. Asiakkaat suhtautuivat
havikkiruoan ostamiseen myonteisesti, mutta epavarmuutta aiheutti myyntiin paatyvan ruoan maaran vaihtelu.
Liséksi havikkiruoan myymiseen liittyvéat toimenpiteet aiheuttivat lisatyota ja -kuluja

Vastaajista reilusti alle puolet lahjoitti ruokaa hyvantekevaisyyteen, ja kaikki vastaajat eivat tiedostaneet

lahjoitetun ruoan olevan ruokapalvelutoimijalle havikkia.

Wasteless Food Services in Finland — hankeen toimenpiteet koostuvat viidesta tydpaketista, jotka ajoittuvat
ajanjaksolle 1.12.2021- 30.11.2023. WFSF-hankkeen toteuttajat ovat Seindjoen, Jyvaskylan ja Kaakkois-
Suomen ammattikorkeakoulut sekd Ammattikeittidosaajat ry. Hankkeen rahoitus koostuu maa- ja
metsatalousministerion myoéntamasta tuesta, josta rahoituksen on myodntanyt Ruokavirasto. Jokaisella

toimijalla on hankkeessa my6s omarahoitusosuus.
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