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Helsingin Viikissa pidettiin Viikki Design Food Factoryn avajaiset néin koronaan tottuneeseen maailmaan
poikkeuksellisesti fyysisesti, joten paikalle piti mennd. Viikki Food Design Factory eli tuttavallisemmin VFDF
on Helsingin yliopiston Viikin kampukselle perustama ruokaan liittyvien innovaatioiden koti (About Us | Viikki
Food Design Factory | University of Helsinki). Viikin kampuksella on Helsingin yliopiston liséksi LUKER,
SYKEN ja Ruokaviraston toimitilat, joten alueelle on keskittynyt voimakkaasti ruokajarjestelman toimijoita ja
tarjoaa hyvat mahdollisuudet kohtauttaa alan toimijoita ja kehittda uutta.

Avajaisseminaarin ohjelma kasitteli VFDF:n toimintaa ja suunnitelmia sekd monipuolisesti kestavaa
ruokajarjestelmaa. VFDF:n toiminta alkoi jo 2019 ja tietty ruoka-alan opetusta ja kehitystd kampuksella on
ollut jo pidempaén. Avajaiset saatiin vasta nyt pidettya koronan vuoksi, mutta hyvia asioita kannattaa odottaa.
Tapahtuman esitysten otsikot [6ytyvat ohjelmasta ja osa esityksista myds YouTubesta (Viikki Food Design

Factory Opening Event | Viikki Food Design Factory | University of Helsinki).

Risto Linturin esitys ((Radical Transformation of our Food System, Keynote in the Viikki Food Design Factory

opening event — YouTube) radikaalista muutoksesta ruokajarjestelmassa jai erityisesti mieleen. Oli hauska
nahda, kuinka luennoitsija amerikkalaisia lainaten "puts money where the mouth is” eli kun puhutaan
digitaalisista kaksosista, niin esityksenkin antaa digitaalinen kaksonen — videolla puhuva p&é on ohjelmisto
luoma eika nauhoite! Linturin tulevaisuusvisioissa oli monia heréattelevid ajatuksia mutta Wise Frami Food
hankkeenkin tiimoilta tuli kiinnitettyd huomioita digitaalisten kaksosten mahdollisuuksiin. Teollisuuden puolella
digitaalisilla kaksosilla tarkoitetaan tuotantolaitteiden- ja linjojen simulaatiomalleja, joiden avulla voidaan
kehittéad, kokeilla ja tutkia. Linturi esitti ajatuksen, ettéa kun ihmisen yksil6llinen pystytaan edukkaasti

selvittdmaan, niin oikeasti raataloity ruokavaliokin alkaa olla mahdollinen. Toinen ajatus, joka jai mieleen oli
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ruokajarjestelman muutos kun sdhko maksaa vain sentin per kilowattitunti. Tuolloin mm. suljetun kierron
vertikaaliviljely muuttuu edullisemmaksi kuin perinteinen viljely saantojen ollessa kertaluokkaa suurempaa.
Tuohon toki on matkaa, mutta aiheena olikin radikaalit muutokset.

Avajaisissa oli arviolta noin 100-150 henkea paikan paalla ja osallistujat edustivat seka koulutuspuolen
edustajia yliopistoista ja ammattikorkeakouluista ettd pAdomasijoittajia, yrittdjia ja yrityksia seka
tutkimuslaitosten ja virastojen henkilokuntaa, unohtamatta opiskelijoita ja heidan sek& alumnien startuppeja.
Illan pitchauksia ei valitettavasti ehditty kuulemaan matka-aikataulujen takia, mutta standeilla pyoérahtadminen
antoi hyvan kuvan. Jarjestaan kaikki yritykset olivat mielenkiintoisia ja tuoteajatukset tarpeellisia. Yhtena
esimerkkind Oleoflow (OLEOFLOW), joka tekee pehmedsta kasvirasvasta levitettavaa ja kovaa. Mekanismia
ei viela ole julkaistu, koska patentit ovat vasta haussa mutta erittéin valmiin oloinen tuote, joka ratkaisee
monta ongelmaa ja korvaa mm. palmudljya elintarvikkeiden valmistuksessa.

Tapahtuman mittaan tuli kaytya mielenkiintoisia keskusteluja monien ihmisten kanssa. Hanna Tuomiston
kanssa vaihdoimme ajatuksia vertikaaliviljelyn mahdollisuuksista myds viljakasvien, esim. vehnén
tapauksessa. Mielenkiintoinen paperi muutaman vuoden takaa tiedoksi: (Wheat Yield Potential in Controlled-
Environment Vertical Farms). Liséksi puhuttiin Marina Heinosen kanssa koulutuksen tilanteesta liittyen
solumaatalouteen aiheeseen liittyvassa verkostoitumishuoneessa. Kolmantena nostona keskusteluista nostan
Lahden Viljaklusterin ja LAB ammattikorkeakoulun hankkeesta perustaa elintarvikelaboratorio Lahteen
(LABissa selvitetddn mahdollisuuksia rakentaa elintarvikelaboratorio Lahteen — tukisi Paijat-Hdmeen
Viljaklusterin yritysten tuotekehitysté | LAB.fi). Ruokajarjestelmé on selkeasti kiinnostuksen kohteena meilla ja

muualla!

Wise Frami Food hankkeeseen vierailu antoi paljon liséda evaitd. Datan saaminen jakoon ja jatkokayttéon
tulee olemaan tulevaisuudessa entista tirkeampaa ja auttaa alueen yrityksia, uusia ja vanhoja, kehittaméan
omaa toimintaansa edelleen. Esimerkiksi kun Frami Food Labissa kokeillaan valmistaa uusia, reformuloituja
tuotteita, vaikkapa ravitsemuksellisesti terveellisempia versioita jo olemassa olevista tuotteista, niin tehdyt
analyysit ja mittaukset olisi hyva saada jakoon. Vaikkapa eri ingredienttien vaikutus elintarvikkeen
purutuntumaan olisi hyvaa tietoa monelle kehittgjalle.

Ruokajarjestelméssa on paljon muutoksia ja on nahtavissa, etta maailmassa, jossa eletaan yli 420 ppm CO2
pitoisuudessa vaaditaan koko ketjulta pellosta poytéaéan uusia ratkaisuja. Markku Ollikaisen esitys avajaisissa
pureutui tdhan aiheeseen vaikuttavasti. Ollikainen tiivisti ytimekk&asti: vaikka ilmastonmuutoksen hallinnassa

on paljon tehtavaa, viela enemman on voitettavaa!
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Wise Frami Food -hanke

Artikkeli on osa Wise Frami Food -hanketta, jonka rahoittaa EP-liitto ja EAKR.
Lue lisda hankkeen verkkosivuilta.
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