Varautumisesta — eipa huokaista viela
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Useampikin aiempi kirjoitukseni on sivunnut jollakin tapaa varautumista, l&hinna tavalla tai toisella liitettyna
omavaraistalouteen. Tahan kuuluvat pohdiskelut kotikanoista tai niinkin juhlavan presidentillisesta
maatalouden tuotannonhaarasta kuin kaniininkasvatuksesta. Edellisen kirjoitukseni sivujuonteena olleet

pohdinnat eurooppalaisten heikosta varautumisesta energia- ja raaka-ainemarkkinoiden muutoksiin eivat toki
myodskaan ole ainutlaatuisia, ja asia sivuaa maataloustuotantoa monienkin tarkeiden tuotantopanosten hinnan
ja saatavuuden nakdkulmasta.

Varsinaisen aasinsillan taméankertaisen tekstin laatimiselle rakensi kuitenkin Seingjoen ammattikorkeakoulun
intran etusivulle alkuvuodesta nostamat mainokset varautumiskoulutuksista. Kyse on siis maalaisjarkisesta
ohjeistuksesta, kuinka kotitalouksien tulisi pyrkia varmistamaan selviytymisensa muutaman vuorokauden
ilman kauppakontakteja, jopa ilman sahkdnjakelua. Tata kirjoitettaessa talvi alkaa nyt olla lupaavan pitkalla,
eika sahko ole toistaiseksi kertaakaan valtakunnasta loppunut, ja varmaan tdman suhteen sopii jo huokaista
helpotuksesta.

Lukuvinkkeja

@Seamk julkaisi hiljattain my6s ajatuksia siitd, kuinka valita, mité lukisi. Lukuvinkki tulee nyt téassakin. Kauaa
ei nimittdin ole siitdakaan, kun uutisista sai huomata, etté Veikko Huovisen romaanista Hamsterit tehdaan
elokuvaa, ja taméa elokuva on nyt hiljakkoin julkaistukin. Elokuvaa en vield osaa kommentoida, mutta kirjan
tunnen, ja siind on paljon maatalouteen ja ruoka-alaan liittyvaa pohdittavaa, joka on aina yhta ajankohtaista,
ja hyva kirja kannattaa yleensé lukea ennen siita tehdyn elokuvan katsomista, jolloin molemmat paasevat
oikeuksiinsa ja asettuvat kontekstiinsa. Hamsterien kantava teema on juurikin varautuminen. Mukaan juoneen
kietoutuvat toki myos henkilokuvaukset seka myds ystavystymisen ja erityisesti lapsenomaisen innostumisen
teema, joka kirjan paéhenkildiden, aikuisten miesten, kasissa kohottaa Suomen talveen valmistautumisen
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mité vakavimmin otettaviin mittasuhteisiin. Naille mittasuhteille kirjan naispdéhenkilo valilla huvittuneena
myhdilee, nahdesséan tyytyvaisend miehisséa tarmoa, valilla taas nauraa katketakseen hamsterismiesten

suunnitelmien rikkoessa kaiken kohtuullisuuden rajoja.

Erilaista maataloutta — vai onko sittenkaan

Hamsterit-romaani on ilmestynyt 1957. Se kuvaa siis ruoka-alankin nakdkulmasta huomattavan erilaista
toimintaymparistda kuin missa nyt elamme. Huovinen, vaikka hanet tiedetaan humoristiksi, oli varsin tarkka
ajan- ja luonnonkuvaaja. Hanhan oli koulutukseltaan metsanhoitaja, ja kokeneena eramiehena han ei
kuvauksissaan metsaluonnosta, riistasta tai koirista yleensa paljon poikkea realistisuudesta, toki kielellisen
tyylinsa puitteissa. Han ei talldin nayttaydy tietaméattomana siita, mista kirjoittaa. Maataloustuotannon kuvaus

kirjassa sen sijaan siséltdnee epatarkkuutta tuonkin ajan kontekstiin asetettuna.

Kirjassa hamstraajat ostavat jauhoja, juureksia, sian ja lampaita yhdelta ja samalta tilalta, jolla niitd on noin
vain toimitettavaksi. Tilalla nayttaisi olevan oma karjukin, vaikka sikatalous on silla vain sivuosassa ja myos
oma sonni, vaikka nautakarja ei nyt asiaan liittynytkdan. lhan kaikkea ei tosiasiallisesti sentdan tuonkaan ajan
tilalla ole kasvatettu ainakaan myyntiin asti, ja nykyaan tuotantosuuntien eriytyminen on tietysti viela paljon
pidemmalla. On ylipdansa harvinaista, ettd maatalousyrityksen liikevaihto koostuisi eri kotieldinalojen
tuotannosta. Tassa kohtaa lienee kirjailija ottanut véahan vapauksia aikaansakin suhteutettuna. Toki sindnsa
tilasonnejakin on ollut, ja onhan niita jonkin verran vielakin, mutta keinosiemennykseen perustuva
karjanjalostus jalostusosuuskuntineen ja sonniasemineen on ollut 1950-luvulla jo voimissaan. Tuoreempaa
tilastotietoa maatalouden tuotantosuunnista, tila- ja kotielAinmadrista jne. voi kdyda etsiméssa vaikkapa
Ruokatiedon tietohaarukasta.

Vaikka Hamstereissa kuvataan siis vahan erilaista maataloutta, ei tuotteiden myynti suoraan tilata kuluttajalle
ole taysin vierasta nykyisinkaan. Lihan osalta tdméa on kuitenkin huomattavan saadeltya, ja tilalla tehtéava
saadostenmukainen lihantarkastus ja sen edellyttama hyvaksytty tilateurastamo eivét ole yleisia ilmi6ita. Jos
teurastus, tarkastus ja pakkaus on tehty muualla, selvida tuottaja itse myynnista kuitenkin véhemmalla

byrokratialla. Suoramyyntiin liittyvid normeja on onnistuttu Suomessa jopa vahan purkamaan: siipikarjan- ja

kaninlihaa saa nykyaan myyda kotiteurastuksen jalkeen ilman tarkastusta huomattaviakin maaria vuonna
2016 voimaan tulleen lievennyksen my6ta. Munien ja kasvisten myynti onkin sitten jo tatékin

huolettomampaa.

Ettel totuus unohtuisi

SeAMKin ruoka-alan ensimmaisen vuosikurssin opiskelijoiden opintoihin kuuluvan Ruokaketjun toiminnan
samoin kuin uuden kv-tutkinto-ohjelman (agro-food-engineering) johdanto-opintoja aloitettaessa lahdetaan
yleensa liikkeelle siitd, etta ruoka-alan historiallinen merkitys on selviytymisen ja sailénnan historiaa. Suomen
metsadluonnossa osaamattomampikin parjaisi loppukeséan ja alkusyksyn yltakyllaisten parin kuukauden ajan.
Viimeisten marjojen varistessa ja talven tulon varoitellessa hymy hyytyy ja nalka yllattaa, jos asianmukaisia

varastoja ei ole tehty. Syotavia kasviksia ei endé 10ydy eikd uusia tule lahes vuoteen. Liha ja kala sailyvat —
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niin kauan kuin ne liikkuvat metséssa ja jaan alla — mutta sieltd ne on saatava kiinni. Pakkanenkin helpottaa
ruoan sailyttamista vain ajoittain, aiheuttaa oman vaivansa sulattamisesta, eika sovi kaikkeen. Kaikesta tasta
nykysuomalaiset ovat monesti harmillisen tiedostamattomia. Vitsailut siitd, etté ruoka tulee kaupasta ja sahko
pistorasiasta kertovat meista ihan realistisesti. Kolmekin paivaa tilannetta, etta eivat tulekaan, niin siindpa
ollaan.

Varautumisen ja selviytymisen teema — niin kuin omavaraisen ruoantuotannonkaan — ei siis meneta
merkitystaan aikojen muuttuessa. Tuolta edella mainitusta tilastojulkaisustakin voi pohtia alan
rakennekehitysta. On silti harhaanjohtavaa ihmetell&, kuinka pieni on yritysten maara nyt tai jatkossa tai onko
maataloudella suoraan itsensa elattavien osuus seitseman, viisi vai kolme prosenttia. Syomalla elavien osuus
ei ole muuttunut miksikaan.
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