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IImastokestavat elintarvikeprosessit -hankkeen kolmannessa tydpajassa kasiteltiin 13.4.2023
elintarvikeprosesseissa kaytettavia hiilijalanjéljen laskennan tytkaluja alueen pk-yritysten kayttoon.
Luonnonvarakeskus (Luke) oli paikalla kertomassa heilla jo tehdystéa seké meneilldén olevista toimenpiteista
ymparistévaikutuksille ja Etela-Pohjanmaan yrityskentalta Alavuden Oljynpuristamo Oy oli kertomassa heidan
toimenpiteistadn ymparistovaikutusten vahentamiseksi. Liséksi tydpajassa esiteltiin SeAMKin limastokestavat

elintarvikeprosessit -hankkeessa kehitteilla olevaa IKE-tydkalua elintarviketuotteiden hiilijalanjélkilaskentaan.

Alavuden Oljynpuristamo Oy:n toimitusjohtaja Hanna Yli-Kuha esitteli heidan yrityksensa toimintaa ja jo
tehtyja vastuullisuustoimenpiteitddn. Uusi tuotantolaitos lampiad oman tuotannon tuottamalla
prosessilammoalla ja noin viidennes energiasta tuotetaan omalla aurinkovoimalalla. Vuosittainen vedenkulutus
prosessissa on lahella nollaa. Kaikki prosessissa syntyvét sivuvirrat hyddynnetaén ja myos lajittelutéhteet
hyodynnetaén lampoéenergiana. Yritys on toiminut yhteistydssa hankkeen kanssa eri laskentamenetelmien
arviointien ja hankkeella kehitettavan IKE-laskentamenetelman arvioinnissa, ja esittelimme myds naita

laskentatuloksia hiilijalanjaljen osalta eri menetelmilla laskettuna.

Luonnonvarakeskuksen erikoistutkija Merja Saarinen kertoi omassa puheenvuorossaan ruoan
ympaéristovaikutusten hallinnasta ja ajankohtaisista asioista arviointitutkimuksessa. Hiilineutraali yhteiskunta -
fokusalueen tehtdvana on tutkimustiedon ja kehittyvien arviointimenetelmien avulla edistaa yhteiskunnan ja
eri toimijoiden maatalous- ja maankayttosektoreiden seka niiden tuotantoketjujen hiilineutraaliutta.

Hiilikompensaatioista puhuttaessa tilanne Suomen markkinoilla on talla hetkelld epaselva. Aiheeseen liittyen
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on julkaistu opas ja my6s EU:n suunnalta on tulossa asetuksia ja direktiiveja paastdvahennyssaéantoihin sekéa

ymparistovaittamiin ja niiden kayttoéon.

Ruoan elinkaariarvioinnin (LCA) osalta Luke jatkaa useiden eri hankkeiden kautta tuotteiden
ymparistovaikutusten arviointia niiden koko elinkaaren ajalta ns. "kehdosta hautaan”. Elinkaariarviointien
taustamalleja kehitetddn mm. hiilensidonnan osalta ja vaikutusluokkaindikaattoreita kehitetaan
vesiniukkuudelle ja biodiversiteettivaikutuksille. Ravitsemuksellisuus halutaan myds sisallyttaa
ymparistdvaikutusten arviointiin ja viestintddn. Luonnonvarakeskus tukee yhteistydssa yritysten kanssa
elinkaariarviointien tekoa ja kehittaa laskentapalveluitaan. Liséksi heilla on useita muita hankkeita
edistamassa tieteellisté kehitysty6ta ja yhteiskunnallista paatoksentekoa.

Toisena puhujana Luonnonvarakeskukselta oli IImastovaikutusdatasetti ruokapalvelusektorille -hankkeen
projektipaallikko, tutkija Virpi Vorne, joka kertoi heidan hankkeestaan, jonka tavoitteena on tuottaa
geneerinen, tuotekohtainen hiilijalanjélkiaineisto ruokapalvelu- ja ravintolatoimialalle. Hankkeessa
yhdenmukaistetaan aikaisemmin tuotettua elinkaariarviointietoa ja aineisto kattaa tarkeimmat kotimaiset seké&
tuontiraaka-aineet. Aineisto on mahdollista linkittaa ravitsemustietokanta Finelin ravitsemustietoihin ja
yritysten tuotannonohjausjarjestelmiin. Hankkeen avulla saadaan kaikille avointa ja luotettavaa

hiilijalanjélkitietoa raaka-aineiden alkutuotannosta ruoan valmistukseen.

Tybpajaosuudessa yrityksille jaettiin testiversio limastokestavat elintarvikeprosessit -hankkeen aikana
kehitetysta Excel-pohjaisesta IKE-laskentamenetelmasta, jota he paasivat testaamaan kaytanndssa omalle
valmistusprosessilleen. Samalla SeAMKin TKl-asiantuntija Valtteri Manninen esitteli tydkalun toimintaa ja silla
suoritettua testilaskentaa Frami Food Labissa valmistetulle kaurajuomalle. IKE-laskentamenetelméaéa on
kehitetty elintarvikealan pk-yritysten omiin kehitystarpeisiin antamaan tietoa tuotteen valmistuksessa
syntyvien kasvihuonekaasupéaastojen suuruusluokasta. Laskennassa hyédynnetddan maailmalla tehtyja
tutkimustuloksista saatuja paastokertoimia, keskittyen kuitenkin suomalaisiin arvioihin aina sen ollessa
mahdollista. Tyokalu mukailee Euroopan Komission PEF-ohjeistusta seka ISO 14040 ja 14067-standardeja.
Laskentaa varten on tulossa ohjeistus, jonka avulla kaikki yritykset voivat suorittaa arviointilaskentaa
itsendisesti omien prosessiensa kehitystydn arviointiin. Valmis IKE-laskuri tullaan julkaisemaan seuraavassa

6.6.2023 jarjestettavassa tybpajassamme, joten seuraa hankkeemme nettisivuja!
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liImastokestavat elintarvikeprosessit -hanke on osa Kestavaa kasvua ja tyotd 2014—-2022 toteutettavaa
REACT-EU-valineen EAKR-rahoituksella toteutettavaa toimenpidettd. Hanke rahoitetaan REACT-EU-

valineen maararahoista osana Euroopan unionin COVID-19-pandemian johdosta toteuttamia toimia.

Kirjoittaja toimii projektipdallikkona limastokestavat elintarvikeprosessit -hankkeessa Eteld-Pohjanmaan
elintarvikeyritysten ymparistdjalanjalkitietoisuuden lisaamiseksi. Lisatietoa hankkeesta sivuilta:

https://projektit.seamk.fi/ike
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