48h RestoJAMit -verkkotapahtuma
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SeAMK Ruoka -yksikon opiskelijat mukana 48
tunnin RestoJAMit -verkkotapahtumassa

SeAMK Ruoka -yksikdsta osallistui joukkue 8. — 10.11.2018 valilla jarjestettyyn RestoJAMit -tapahtumaan.
RestoJAMit oli 48 tunnin verkkotapahtuma, joka perustuu service jam -innovointikonseptiin. RestoJAMeissa
eri ammattikorkeakoulujen restonomiopiskelijat ratkoivat elinkeinoelamalta tulleita haasteita. Toimeksiantajina
olivat Break Sokos Hotel Koli, Vuokatti, Bomba ja Tahko. Joukkueiden tehtdvana oli kehittaa tehtavanantojen
pohjalta uusia palveluita palvelumuotoilun, luovan ongelmanratkaisun ja pikavalmistuksen menetelmia apuna
kayttaen. RestoJAMien tuloksena syntyi uusia prototyppeja palveluista ja tuotteista, joita toimeksiantajat

voivat hyddyntaa konseptiensa kehittdmisessa.

Tapahtuma oli osa OKM:n rahoittamaa ReKey-hanketta, jossa kehitetadan ammattikorkeakoulujen ja
elinkeinoelaman valista yhteistoimintamallia, jolla pyritddn vahvistamaan kansallista innovaatioekosysteemia
ja matkailu- ja ravitsemisalan palveluliiketoimintaosaamista. Tapahtumasta vastasivat Kajaanin
ammattikorkeakoulun opettajat ja 2. vuoden restonomiopiskelijat. Tapahtuma toteutettiin yhteistytssa
elinkeinoelaman kanssa. Tapahtuman tavoitteena oli saada nakyvyytta restonomikoulutuksen
tyoelamaléheiselle toiminnalle, seké luoda kestava tapahtumakonsepti restonomikoulutuksen markkinoinnin
vahvistamiseksi.

RestoJAMeihin osallistuneet restonomi (AMK) -opiskelijat Venla Kankaanpaa, Katariina Kalliokoski, Anne

Katila ja Pauliina Pystynen olivat tyytyvaisia tapahtuman jarjestelyihin ja antiin.

— Tapahtumaan osallistuminen oli mielenkiintoinen kokemus ja taysin uusi tapa syventya konseptoinnin
saloihin. Ideoinnin piti olla nopeaa ja tehokasta, eiké ideoiden suhteen saanut olla liian kriittinen.
Ensimmainen ilta kaytettiinkin l1ahinna tehtdvanannon sisaistdmiseen ja ideointiin. Toisena paivana valikoitui
lopullinen idea, jota lahdetiin kehittdmaan. Suoritimme myods pienimuotoista kohderyhméatutkimusta.
Kolmantena paivana viimeistelimme tuomaristolle esitettévaa esitysta seka hermoilimme kameran edessa
esiintymistd, kommentoi Pauliina Pystynen.
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Kuva: SeAMKin Séhakat Pauliina, Anne, Venla ja Katariina (Kirta Nieminen 2018).

Katariina Kalliokoski kiteytti RestoJAMit seuraavasti: “Tapahtuma itsessaén oli mahtava ja avartava kokemus.
Oli hienoa paasta innovoimaan monien eri ammattikorkeakoulujen kanssa. Uskon, etta jokainen meidan
tiimil&inen ylitti itsensé jollain tasoa ja saa olla ylpea tekeméastaan. RestoJAMien tehtavénanto haastoi kaikkia
ja loi paineita etenkin aikarajan puolesta. Paivien ja iltojen innovointitydn lisaksi, kehitetty konsepti tuli uniin
asti. Sita tehtiin taysilla! Projektista ja hankkeesta huokuu intohimo, yhdessa tekeminen ja ennen kaikkea

toisien tsemppaaminen.”
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— Meilla oli hyva ryhma ja mukava henki vallitsi koko tehtéavan ajan. Valilla koettiin epéatoivon hetkia ja
jannitysta, kun tuntui, ettei asioissa paasta etenemaéan. Tamankaltaiset tapahtumat tuovat mukavaa vaihtelua
perinteiseen luennoilla istumiseen ja oppimistehtavien kirjoittamiseen, joten kannattaa rohkeasti lahted
mukaan, mikali tarjoutuu tilaisuus. Vaikka emme téalla kertaa palkintosijoille yltaneet, meill& oli mukavat 48 h
Break Sokos Hotel Vuokatin kehittdmisen parissa. Paaasia lienee, etta olimme itse tyytyvaisia siihen, mita
olimme saaneet aikaan tiukan aikataulun puitteissa, kuvasi Venla Kankaanpaa.
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