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Kun suomalaisten maitotilojen tilakoko kasvaa, syntyy yha suurempi maara lantaa yhdella tilalla. Lanta voi

joillekin tiloille olla jopa ongelma, kun maaraykset rajoittavat pellolle levitettdvan lannan maaraa.

Vuonna 2017 Suomen eri meijerit vastaanottivat maatiloilta lehmanmaitoa kaikkiaan noin 2,4 miljardia litraa
Luonnonvarakeskuksen mukaan. Lehmat tuottavat jokaista maitolitraa kohden noin kolme litraa lantaa, ja

talla laskentatavalla saadaan kansallisen tason lantamaaraksi noin seitseman miljardia litraa.

Ennen muinoin lantaa kutsuttiin pellon keisariksi. Nykyaan Etel&-Pohjanmaan syksyiset valtateiden lantarallit
herattavat keskustelua. Karjanlannan hyddyntamisesté onkin tullut osa yleisté ilmasto- ja
ympaéristokeskustelua ja maidontuottajat ja jalostajat ovat herédnneet ilmastotalkoisiin. Lannasta saa
esimerkiksi biokaasua, jota voi hyddyntaa lampo- ja séhkdenergiaksi tai edelleen puhdistettuna
likennepolttoaineena. Biokaasuprosessin sivutuotteena saadaan lannoitteita ja kuiviketta.

Valio jarjesti 6.-7.2.2019 ProLanta-hackathonin Helsingin Pitdjanmaella. Kilpailun tavoitteena oli I6ytaa
erilaisia teknologisia ja logistisia ratkaisuja lannan hydtykayton edistamiseksi. Lantaongelman eri
ratkaisumalleilla halutaan pienenté& maidon hiilijalanjalked seka edistaa suomalaisen maatalouden

yhteiskunnallista hyvaksyttavyytta.

"Olimme otettuja”

FM Kari Laasasenaho SeAMKin Ruoka-yksikdsta huomasi Valion kilpailukutsun alkuvuodesta 2019 ja ilmaoitti
tiiminsa ProLanta-hackathoniin. Olimme otettuja, kun tiimi Optimi valittiin yhdeksi "valioedustajaksi” kaiken
kaikkiaan yhdeksasta joukkueesta. Kasittaaksemme olimme mukana ainoana seindjokisena joukkueena.

Tiimissamme oli Kari Laasasenahon liséksi dosentti Risto Lauhanen SeAMKista, yliopistonlehtori Anssi Lensu
Jyvaskylan yliopistosta seké professori Jukka Rintala Tampereen uudesta yliopistosta. Kiireinen professori oli

mukana etayhteyden paassa.

Vaikka emme télla kertaa salaisella ideallamme voittaneetkaan ProLanta- kilpailua, niin kilpailusta jai hyvat
muistot. Saimme kokea, miten Hackathon-tapahtumia jarjestetdan. Hackathonit jarjestetdén intensiivisina ja
kilpailuhenkisina "kehitysleireind” jonkin yksittdisen teeman ymparille. Toimintatapaa voisi hyddyntda myos

ammattikorkeakoulun opiskelijoiden kanssa ja TKI-hankkeissa.

Kisajarjestelyt ansaitsevat kiitoksen

Valion kisajarjestelyja voimme kehua korkeatasoisiksi. Kilpailulla oli selkeé aloitus ja lopetus. Saimme
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ideaamme hackahton-valmennusta ja sparrausta kansallisen tason huippuosaajilta. Opimme pitamaan

hissipuheita ja kehittam&an ideamme kirjallista esitystéa koko ajan.

Itse kilpailussa tasapainoiltiin ideoiden kehittdamisen ja annetun ajan valilla. Meilla oli kuitenkin hyvin aikaa
valmistella esityksemme. Tapahtuman lomassa sai luotua verkostoja ja ehti vaihtaa kuulumisia myos
ruokaketjun eri teemoista, seka siitd, miten monella tavalla lantaa voidaan jalostaa ja nostaa sen arvoa raaka-

aineena.
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