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Koronarajoitusten ja median vuoksi ruokapalvelualan tydnantajamielikuva on saanut kovan kolauksen
epavarmana toimialana, mika osaltaan on vahentanyt hakijoita alan koulutuksiin ja tydpaikkoihin.
Ruokapalvelualan merkittavyys yhteiskunnassa on kuitenkin kasvamassa. Viime vuonna tehty yksi Suomen
suurimmista yrityskaupoista liittyi ravintoloiden kotiinkuljetuspalveluihin ja festivaaleillekin menn&én nykyaén
nauttimaan laadukkaista juomista ja ruoasta. Lisaksi ruokapalveluala on talla hetkella eniten

kaupunkikeskustojen vetovoimaa lisdava ala.

VeRa-hanke kaynnistettiin lisdamaan alan vetovoimaa nuorten keskuudessa, lisaédmaén alan ammattien ja
tyotehtavien tunnettuutta ja houkuttelevuutta lisaten samalla alan arvostusta ja tukien alan kehittymista.
VeRa-hanke on Euroopan sosiaalirahaston rahoittama Seingjoen ammattikorkeakoulun ja Seingjoen
koulutuskuntayhtyman toteuttama hanke.
https://projektit.seamk.fi/kestavat-ruokaratkaisut/vera-ruokapalvelualan-vetovoiman-lisaaminen/

Ruokapalveluala tarjoaa tulevaisuudessa lisdantyvissa maarin mielenkiintoisia uravaihtoehtoja, silla asiakkaat
odottavat ravintolaruokailulta kokonaisvaltaista elamysta, joten ravintolan teemaan pohjautuva miljoo on
tarked osa kokemusta ruoan ja juoman laadun ohella. Mieleenpainuva ulkona sydmisen elamys koostuu
ruuan yksilollisesta esille laitosta, ruuan ohella my6s palvelusta, saavutettavuudesta ja mielikuvista ja

tarinoista. Tulevaisuudessa elamyshakuisuus ndkyy uusina tapoina paeta perusarkea.

Ruokapalvelualan koulutuksen merkitys alan kehityksen kannalta on merkittdva. Tulevaisuuden ty6elamassa

tarvitaan yha osaavampaa koulutettua henkiléstéa. Maailma uudistuu kovaa vauhtia ja se nakyy myos
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tydelamassa. Tulevaisuuden tydntekijdn osaamisvaatimuksena on taitoa kayttdd mm. automatisoituja koneita,
laitteita ja robotteja. Liséksi tarvitaan tietoa erityisruokavalioista, yritystaloudesta, johtamisesta,
vastuullisuudesta ja markkinoinnista. Ammatillinen koulutus ja ammattikorkeakoulu antavat hyvat edellytykset

tekijoille kehittda alaa tulevaisuus huomioiden.

Maakuntamme on tulevaisuuden menestyjia, mikéli saamme ruokapalvelualan osaaja- ja tydvoimapulan
ratkaistua. Osaamisen kehittAmistarpeet ovat haastavat niin lyhyella kuin pitkalla aikavalilla. Maakunnan
nuorissa on valtavasti potentiaalia erilaista osaamista vaativiin tehtaviin — t6ita on jatkossakin varmasti tarjolla
ikapolvien yha pienentyessa. Ruokapalveluala tarjoaa monenlaisia ja mielenkiintoisia urapolkuja elaman eri

vaiheisiin.
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