Ruokaketjun kehittaminen (YAMK)
—koulutus starttasi toista kierrosta
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SeAMK Ruoka -yksikdssa on mahdollista opiskella ylempi ammattikorkeakoulututkinto monialaisesti.
Ruokaketjun kehittaminen (YAMK) —ohjelma yhdistaa ruokaketjun eri vaiheiden toimijoiden osaamista.
Tutkinto-ohjelma alkoi vuonna 2015, jolloin siina aloitti insinddri- ja restonomitaustaisia opiskelijoita.
Seuraavana syksyna aloittivat agrologitaustaiset opiskelijat. Nama vuonna 2015 ja 2016 aloittaneet ryhmat

ovat opiskelleet osin yhdesséa, jolloin on syntynyt vuoropuhelua eri koulutustaustaisten opiskelijoiden valille.

Ohjelma starttasi nyt toisen kerran insindori- ja restonomitaustaisten opiskelijoiden voimin 8.9.2017. Kaikkiaan
aloitti noin 20 opiskelijaa, joista runsas puolet on amk-tutkinnoltaan restonomeja ja loput bio- ja
elintarviketekniikan insin6oreja. Ensi syksyné aloittaa agrologitaustainen ryhma, joista tdné syksyna aloittanut

ryhma saa opiskelukavereita osalle opintojaksoista.

Aloituspaivassa kysyttiin aloittavien opiskelijoiden ajatuksia yamk-opiskelusta. He olivat saaneet tietoa
tutkinto-ohjelmasta paaosin internetista, erityisesti Facebookin kautta. Myds SeAMKista lahetetty tekstiviesti

oli vaikuttanut opintoihin hakeutumiseen. Yamk-opinnoista oli kuultu myés tyokavereilta.

Opiskelijat olivat hakeneet Ruokaketjun kehittaminen (YAMK) —koulutukseen, koska he haluavat kehittaa
omaa osaamistaan. Opinnoilta odotetaan uuden oppimista ja sita kautta uusia nakékulmia omaan tyéhon.
Myds ruokaketjun laaja-alainen ymmartdminen mainitaan tavoitteena. Opiskelijat toteavat yamk-ohjelman
olevan luonteva jatkumo bio- ja elintarviketekniikan insintoreille ja restonomeille. Yamk-tutkinnon
suorittamiseen heitd motivoi erityisesti tyollistymismahdollisuuksien parantuminen ja uralla etenemisen

mahdollisuus. Myds mahdollisuutta verkostoitua opiskelukavereiden kanssa odotetaan.
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