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Automaatiotekniikan opetus ei ole perinteisesti kuulunut elintarviketeknologian koulutuksen sisaltéon
maailmanlaajuisesti. Luonnontieteellinen perusosaaminen on perinteisesti ollut opetussuunnitelmassa. Se on
kuitenkin oppiaineissa painottunut eri raaka-aineista (maito, liha, vilja ja kasvikset) tapahtuvaan
elintarvikevalmistukseen. Tietokonetekniikan opintojaksossa on ollut paivitetyn tiedon ja osaamisen

digitaalisista tekniikoista.

Suomessa automaatiotekniikka on ollut elintarvikeinsin6orin opetussuunnitelmassa jo 30 vuotta. Seingjoen
ammattikorkeakoulussa sen maaraa lisattiin vuosituhannen vaihteessa, jolloin opetussisaltéon kuuluivat
erikseen automaatiotekniikan, mittaustekniikan, saatdtekniikan, robotiikan ja simulointitekniikan opintojaksot.
Ruokayksikdn perustamisen jalkeen aiheen roolia haluttiin pienentad, jolloin paadyttiin yhteen viiden
opintopisteen automaatiotekniikan opintojaksoon. Robotiikka (4 op) pidettiin kuitenkin vapaavalintaisten

opintojaksojen tarjottimella.

Erasmus+ -ohjelmasta rahoitetun EQVEGAN-hankkeen tavoitteena on suunnitella ja toteuttaa
koulutussisaltoja ja -ohjelmia kasvistuotetuotannossa eri koulutustasoille tiedekorkeakouluista aina
ammatillisiin oppilaitoksiin. Hankkeen toteuttajat tulevat 11 maasta ja edustavat muun muassa
tiedekorkeakouluja, ammattikorkeakouluja, muita oppilaitoksia, elintarviketeollisuusliittoa, yrityksia seka tiede-

etté teknologiaministeriota.
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Kuva 1. EQVEGAN-hankkeen toteuttajia koolla Coimbrassa Portugalissa 23.9.2021. Matkustusrajoitusten
takia osa osallistujista, mm. Seindjoen ammattikorkeakoulun edustajat, oli mukana tapaamisessa

etayhteyden kautta (Kuva: Rui Costa, 2021).

EQVEGAN-hankkeen toteuttajat kokoontuivat hybridimuotoisessa tapaamisessa Portugalin Coimbrassa
22.-24.9.2021. Kokouksessa eri tydpaketit ja -ryhmét antoivat tilannekatsauksia yhteistyon etenemisessa.
Jarmo Alarinta ja Markus Ojala Seindjoen ammattikorkeakoulusta esittelivat yhtena
toimenpidekokonaisuutena nakymia automaatio- ja digitalisaatiotydryhman tyon edistymisesta.
Kansainvalinen tydryhma oli tunnistanut kasvisruokatuotannon eri koulutusasteille osaamistavoitteeksi
automaation ja digitalisaation alueella 1. tuotantoautomaation, 2. tuotantorobotiikan, 3. informaatioteknologiat
ja 4. vapaavalintaiset erikoitumisopinnot (lampdokasittelymenetelmien ohjaus, ruoan 3D-tulostaminen ja
automaattinen laadunhallinta koneoppimista, -nakoa ja keinoalya hyddyntaen). Tulevissa artikkeleissa
pureudumme my6s vegantuotannon elintarviketurvallisuuteen ja tuotannon pehmeisiin taitoihin, joissa Gun

Wirtanen on ollut mukana.

Keskustelun tuloksena automaatioon ja digitalisaatioon liittyvien taitojen néhtiin kuuluvan tulevaisuudessa
tarkeéné osana elintarviketeknologian osaamisprofiiliin kaikilla koulutustasoilla. Teema néahdaan téarkeaksi
siksi, ettéd automaatiotekniikka ei ole kuulunut aikaisemmin elintarvikealan koulutussiséltéon Suomea lukuun
ottamalla. Ottamalla tdma aihe mukaan koulutussuunnitelmiin voidaan samalla uudistaa koko elintarvikealan

teknologista koulutusta Euroopassa.

Automaatiotekniikka on tutkimusalueena ollut elintarviketeknologisen tutkimuksen l&hiala sitten ohjelmoitavan
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logiikan keksimisen jalkeen. Tama muutti merkittavasti elintarvikkeiden valmistamisen toimintatavan 1970-
luvulta [&htien kasitydmaisesta prosessimaiseen. Nykyaan elintarvikkeiden valmistus on teknisesti kehittynytta
toimintaa, jossa tekninen kompetenssi on noussut osaamisalueena tuoteteknologian, laadunhallinnan ja
elintarviketurvallisuuden rinnalle. Arvion mukaan Euroopan elintarviketeollisuudessa on talla hetkella yli 30
000 robottia (EU Food & Drink Industry, 2020). Naista 45 % sijaitsee Saksassa ja Italiassa.
Elintarviketeollisuuden robottitiheys tytntekijad kohden on kaikkein suurin Ruotsissa, Tanskassa,

Alankomaissa ja Italiassa.

Elintarviketeknologian arvioidaan yleisesti olevan edelleen voimakkaasti muuttuvassa tilassa. Muutosvoimat
ovat seurausta lilketoimintaympéariston dynamiikasta, tuotannollisen ympéariston kehityksesta (tyévoiman
hinta, automaatio ja robotiikka) ja kestavan kehityksen vaatimuksista tulevista paineista. Aiheen kehitys on
keskeinen EQVEGAN-hankkeessa. Hankeen kehityspolulla pyrimme ennakoimaan tulevaisuuden
koulutusvaatimuksia yhteistydssa eurooppalaisen tydelaman kanssa. Hankkeessa tunnistetut taidot,
osaamisvaatimukset ja ammattiprofiit kirjataan osaksi eurooppalaista taito-, osaamis-, tutkinto- ja
ammattiluokitusjarjestelma ESCOa.
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