Ruoka- ja lahimatkailua Kauhajoen
Ruokamessuilla

15.9.2022

Kauhajoen Hames-Havusessa oli runsaasti historian havinaa, kun myds Kauhajoen Ruokamessut jarjestettiin
siella 30. kerran kahden vuoden tauon jalkeen. Tand vuonna messujen teemana oli tietenkin
kolmaskymmenes juhlavuosi ja kavijat saivat nauttia 150 naytteilleasettajan monipuolisesta lahiruoka- ja
kasityotarjonnasta. Vierailimme messuilla perjantaina 2.9 PREMIUM — Erityisen erottuvat elintarvikkeet -
hankkeen nimissa tapaamassa eteldpohjalaisia elintarvikeyrityksia seka tutkailemassa yritysten kehittdmia

uusia tuotteita.

Ruokamessuseminaarin satoa

Messupaivan aloitimme osallistumalla Ruokamessuseminaariin, jossa kasiteltiin laajasti alueen
ruokamatkailupotentiaalia. Aiheesta oli puhumassa omasta yritysnakdkulmastaan mm. Valkoisen Puun
markkinointipdallikkd Sirkku Ylikoski. Han korosti yhteistydverkostojen tarkeytta seka alueyhteistyon
merkitysta ruoka- ja lahimatkailun kehityksen ja markkinapotentiaalin kasvussa. Esimerkkind han sivusi
Valkosen Puun menestystarinaa aluekohtaisesti mainiten onnistuneita yhteistytratkaisuja etelapohjalaisten

pientuottajien kanssa.

Saimaa Taste of Place (STOP)- hankkeen projektipaéllikké Riitta Kaipainen (Helsingin Yliopisto) kasitteli
mielenkiintoisessa puheenvuorossaan alueellista erityisyytta ja sen vaikutuksia ruokamatkailuun. Kaipainen

kertoi hankeen tdhan mennessa toteutuneista toimenpiteista, joissa on etsitty Saimaan alueen erityisyyteen

perustuvia tekijoita ja niista johdetut ruokaan liittyvat tekijat. Miksi ihmiset haluavat matkustaa juuri Saimaalle?

Miltd Saimaan seutu maistuu? Miten nailla tiedoilla voitaisiin lisata ruokamatkailua Saimaalle ja hyddyttaa
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yrityksia? Hankkeen toteuttamisessa ja tuloksissa on varmasti paljon mielenkiintoisia nakoékulmia myos Etela-
Pohjanmaan alueen kayttéon. Jotta tiedettaisiin miltd esimerkiksi juuri Eteld-Pohjanmaan Ruokaprovinssi
maistuu, sille pitaisi maarittaa paikallisia erityistekijoitd kuten mm. paikan tuntu (sense of place) seké paikan

maku (taste of place). Loistavia aiheita esim. opinnaytetyon tekijalle ruoka-alan aluekehitysnakdkulmasta!

Lahiruokaa messuilta

Varsinaisilla Ruokamessuilla Hames-Havusen talonpoikaismiljédssa oli laajasti esilla lahialueiden tuottajia
erilaisilla Iahiruokatuotteillaan. Paallimmaisena niistd mieleen jai teuvalaisen Laidun Herefordin
l&hiruokakontti, jonka sisalla on kaksi erilaista l&hiruoka-automaattia. Toisesta sai pakastesailytysta vaativat
tuotteet ja toisesta jaakaappilampoiset tuotteet kuten marjat, juustot ja lihavalmisteet. Sympaattisia
paikallistuotteitakin I6ytyi, kuten kurikkalaisen Hunaja Hetki Oy:n suloiset mehilaisvahakynttilat seka premium-
tasoiset hunajatuotteet.

Kuva 1: Lahiruokatuottajan tuotetarjontaa (kuva: Merja Mékipelkola).

Yritykset olivat kehitelleet messuja varten myos uusia konsepteja, kuten REKO-lahituottajayritysten yhteisen
osaston. Se oli Kauhajoen Ruokamessuilla ensimmainen laatuaan ja mahtava ponnistus Suupohjan seudulla
toimivilta pientuottajilta. Naiden yritysten tuotteilla olisi pysynyt tayttdmaan ruokahyllynsa pitkaksi aikaa, silla
niin monipuolisia ja herkullisia tuotteita oli tarjolla.
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Yritysten tapaaminen kasvokkain ja tuotteiden ostaminen suoraan tuottajilta on erityisen térkeaa naina
aikoina. Tata artikkelia Kirjoittaessa messut ovat jo ohi, mutta toivottavasti sindkin ehdit niilla vierailla. Ellet,

seuraava mahdollisuus on jalleen vuoden kuluttua.

Kuva 2: Messujen maskotit Sipuli, Porkkana ja Herne sekéa SeAMKin véki Elina Huhta ja Merja Makipelkola
(kuva: Elina Huhta).
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Hanke rahoitetaan REACT-EU-valineen méaararahoista osana Euroopan unionin COVID-19-pandemian

johdosta toteuttamia toimia.
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