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Nordplus korkeakoulutus -ohjelma tukee yhteistydta pohjoismaisten ja Baltian maiden korkeakoulujen valill&.
Ohjelmasta voi hakea tukea liikkuvuuteen seka opiskelijoille etté opettajille. Lisaksi voi hakea hankerahoitusta

verkostojen perustamiseen ja kehittdmiseen, intensiivikurssien jarjestamiseen, yhteisten opinto-ohjelmien

kaynnistamiseen ja kehittamiseen seka opetuksen kehittamishankkeisiin.

SeAMKin Ruoka-yksikkd sai vuonna 2019 tukea verkoston kehittdmiseen teemana eldintuotteiden

laatukysymykset hyvin laajasta ndkokulmasta tarkasteltuna. Verkoston muut jasenet ovat liettualaisen

Vilniaus Kolegian maatalousosasto seka LLU:n (nykyisin LBTU, Latvia University of Life Sciences and
Technologies) maatalouden ja elintarviketeknologian tiedekunnat. Verkoston tavoitteeksi asetettiin
intensiivikurssien jarjestaminen, ja koronavuosien jalkeen pééastiin toteuttamaan ensimmainen intensiivikurssi,

jonka lahiviikko jarjestettiin Latviassa toukokuussa 2023.

Kurssin aiheena oli maitotuotteiden turvallisuus. Aihetta tarkasteltiin koko tuotantoketjun osalta alkaen
alkutuotannon erilaisten mikrobiologisten ja jaAamariskien tunnistamisesta ja ennaltaehkaisemisesta seka
maidon laadun tutkimismahdollisuuksista kaytannon tilaolosuhteissa. Vierailulla LBTU:n tutkimus- ja

harjoittelumaatilalle tutustuttiin teemaan kaytannossa.
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Opiskelijoita LBTU:n tutkimus- ja harjoittelutilan demonstraatiokdynnilla Vecausessa (Kuva: Teija ROnka).

Seuraavaksi edettiin tarkastelemaan maitotuotteiden prosessointivaiheen erilaisia vaiheita ja maidon laadun
merkitysta lopputuotteen laadulle. Laboratorioharjoituksissa tutustuttiin erilaisiin testausmenetelmiin ja
demonstroitiin jadmien vaikutusta tuotteen valmistuksen onnistumiselle. Elintarviketeknologian tiedekunnan
rakennuksissa néhtiin myos erilaisia prosessoinnissa kaytettavia laitteita pienessa mittakaavassa. Lopuksi oli
aiheena laadun yllapitaminen prosessointivaiheen jalkeen kuluttajalle saakka.



Opiskelijoita laboratorioharjoituksissa 8kuva: Teija R6nka).

Intensiivikurssi oli suunniteltu sek& maatalous- etté elintarvikealan opiskelijoille laajentamaan heidan omien
opintojensa sisaltta. Osanottajina oli yhteensa 15opiskelijaa molemmilta aloilta, ja palaute oli positiivista.
Opiskelijoista seitseméan oli Suomesta, agrologin koulutusohjelman liséksi myos kansainvalisesta Agri-food
Engineering-koulutusohjelmasta. Opettajista olivat Latviasta paikan paalla Samu Palander ja Teija ROnka.
Liséksi Tiina Laitila ja Jarmo Alarinta luennoivat Teamsin kautta. Latviasta ja Liettuasta oli mukana yhteensa

4 opettajaa. Verkosto suunnittelee hakevansa rahoitusta seuraavalle intensiivikurssille kevaan 2024 haussa.
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