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Erasmus+-vaihtoviikon aikana Seingjoen ammattikorkeakoulun edustajat tutustuivat saksalaiseen
yhteistydkorkeakouluun Technische Hochschule Ostwestfalen-Lippeen (TH OWL). TH OWL:n elintarvike- ja
bioteknologialaboratoriot ovat voimakkaassa kehitysvaiheessa, esimerkiksi kemian ja bioteknologian
laboratoriorakennukset ovat uudehkoja. TH OWL:n tutkimus-, kehittdmis- ja pilotointi laboratoriot ovat
vaikuttava kokonaisuus. Laboratoriotoiminta kattaa juomapilotoinneista robotteihin. Kirjoittajaryhméan
ensimmaisena vierailukohteena oli juomateknologian pilottilaitos. Tilat kattoivat normaalit raaka-aineiden
esikasittelyvaiheet (kuva 1), valmistusprosessit, fermentointiteknolgiat ja pakkausmahdollisuuksien liséksi

uudempia applikaatioita.


https://lehti.seamk.fi/kestavat-ruokaratkaisut/lukemattomien-teknologioiden-koti-ja-testauspaikka/
https://lehti.seamk.fi/kestavat-ruokaratkaisut/lukemattomien-teknologioiden-koti-ja-testauspaikka/

Kuva 1. Professori Jan Schneider esitteli Jarmo Alarinnalle, Karri Kalliolle ja Gun Wirtaselle uutta
jatkuvatoimista mehupuristinlinjaa (Kuva: Arthur Isaak).

Uusimpana kokeiluna TH OWL:ssé oli kaytossa suodatuslaitteisto, jolla pyritdan lisaédmaan olutta tuottavan
panimon saantoa, jopa 20 prosenttia. TAhan paastaan suodattamalla kaymisesta jaava hiiva uudella
mikrosuodatus teknologialla. Tutustumisen aikana vierailuryhma péasi keskustelemaan myos saksalaisten ja
suomalaisten toimintamallien eroista. Erdas merkittdva ero Saksan ja Suomen valilla on saksalaisten
laitevalmistajien osallistuminen korkeakoulutuksen kaytannon oppimisymparistéjen varustamiseen.
Nordrhein-Westfalenin osavaltion alueella toimii useita merkittavia laitevalmistajia, jotka haluavat kayttaa omia
laitteistojaan (kuva 2) paikallisen korkeakoulun asiantuntijoiden ja opiskelijoiden kanssa. Tama patee myos
juomateknologian laboratoriossa, jossa laitekanta on uusittu.



Kuva 2. Kuvassa juomateknologian uusi alykas pastointipilotti, joka on valmistettu yhteistydsséa alueen

teollisten yritysten kanssa (Kuva: Arthur Isaak).

Seuraavana vierailukohteena oli proteiiniteknologian laboratoriot, missa lihateknologia on osana (kuva 3).
Liha-alan koulutus on ollut Saksassa samankaltaisessa murroksessa kuin Suomessa. Koulutuksen nimi on
muutettu lihateknologiasta proteiinipohjaisiin ruokateknologioihin. Vanha lihateknologian osasto on
muuttamassa uusiin tiloihin vuoden 2023-2024 aikana. Uudistuksen tavoitteena on kasvattaa
opiskelijavetovoimaa, seka lisaté laitteistojen kayttoa lihatuotteiden ja lihaa korvaavien tuotteiden

kehittdmisessa.



Kuva 3. Nakyma TH OWL.:n proteiiniteknologian laboratoriosta (Kuva: Karri Kallio).

Kolmantena vierailukohteena oli biotekniikan laboratoriot (kuvat 4 ja 5). TH OWL:n laboratoriotoiminnan
perustana on vahva tutkimuksen, opetustoiminnan ja yrityselaman yhteisty®. Professori Bjorn Frahm esitteli
tarkemmin biotekniikan laboratorioiden toimintaa. Suomalaisittain mielenkiintoinen tutkimusaihe ol
kahvitutkimus, jossa TH OWL:n asiantuntijat ovat eréitd Euroopan parhaista. Kehitystytssa he ovat useita

kertoja hytdyntaneet suomalaisien aina kolottavaa kahvihammasta testeissa.




Kuva 4. Veronika Gassenmeier esittelee biotekniikan laboratoriota (Kuva: Arthur Isaak).

Kuva 5. Professori Bjorn Frahm kertoo biotekniikan kehitystyosta (Kuva: Arthur Isaak).

TH OWL.:n laboratoriokokonaisuus on uusittu, ja uusia tiloja rakennetaan edelleen. Tilojen kayttdaste,
laitteistojen hinta, henkilékunnan saatavuus ja opiskelijoiden vetovoima haastaa my®s isoja maita siind missa
pienidkin, mutta hyvalla yhteisty6lla me kaikki voimme 16ytéé keinot parantaa toimintaamme ja oppia

toisiltamme.
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