Laboratoriomaitoa — miksipa ei?
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Laboratoriossa tuotettuja synteettisia maitotuotteita, kuten jaatel6a ja juustoa, saa jo Yhdysvalloissa, ja pian
myo6s Euroopassa, silla Tanskaan rakennetaan maailman suurinta synteettisen maidon tehdasta.
Maidontuotanto on yksi merkittavimmista ympéariston metaanipaéastolahteisté ja siten uhka ilmaston
lampenemiselle, siksi vaihtoehtoisia ratkaisuja etsitdan kuumeisesti. Synteettisten maitotuotteiden
valmistukseen ei tarvita eldimig, joten ilmastonakokulman liséksi asia liittyy elédinten hyvinvointikysymykseen.

Synteettinen maito valmistetaan bioreaktoreissa kasvatetuista maitoproteiineista, johon lisataan
kivennaisaineita, sokereita, rasvoja ja makuaineita mahdollisimman aidon, maitomaisen lopputuotteen
luomiseksi. Lopputuote onkin kuuleman mukaan maun ja ulkon&dn suhteen hyvin samankaltainen kuin

lehmanmaidolla.

Bio- ja elintarviketekniikan opiskelijoiden
keskuudessa synteettinen maito jakaa
mielipiteita

SeAMKin bio- ja elintarviketekniikan toisen vuoden opiskelijat (n=15) pohtivat Bioprosessit-opintojaksollaan
"laboratoriomaidon” tulevaisuutta Suomessa. Suurin osa opiskelijoista, noin 67 % uskoi synteettisen maidon

tulevan Suomen kuluttajamarkkinoille kymmenen vuoden kuluessa, loput uskoivat tuotteiden olevan Suomen

markkinoilla 3-5 vuoden siséalla.
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Kuva 1. SeAMKin toisen vuosikurssin bio- ja elintarviketekniikan opiskelijoiden ennusteet synteettisten

maidon tulemisesta Suomen markkinoille, n=15.

Vastaajista reilu puolet, 55 % ilmoitti, ettei haluaisi edes maistaa synteettistd maitoa. Kieltaytyjista suurin osa
oli henkil6ita, jotka eivat muutenkaan juoneet maitoa. Osa opiskelijoista pohdiskeli, ettd jos maku ja hinta on

kohdallaan, tuotteita voisi toki ostaa.

Yli 80 prosenttia maailman vaestosta kuluttaa sdéanndllisesti maitotuotteita, joten synteettista maitoa
valmistavan teollisuuden taytyy kasvaa eksponentiaalisesti, ennen kuin siita tulee merkittava uhka
elainperéiselle maidolle. Tavoitteeseen paastaan vain mittavilla investoinneilla, jotka kohdistetaan erityisesti
tutkimukseen, kehitykseen ja uuden valmistusinfrastruktuurin rakentamiseen. Lisatutkimuksia tarvitaan myos
synteettisten maitotuotteiden ymparistoystavallisyydesta, silla valmistuskustannukset huomioiden tuotteiden

hiilijalanjalki voi muodostua yllattdvan suureksi.
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