HyOnteiset tulevat lautasellesi —
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Tulkinnan muutoksen Suomessa on ainakin osittain aiheuttanut vanhan uuselintarvikeasetuksen (EY) N:o
258/97 ensimmaisen artiklan sanamuoto: "elédimisté peraisin olevat elintarvikkeet”. Edell& mainitut sanat ovat
muutamissa jasenvaltiossa tulkittu siten, ettd kokonaiset eldaimet eivat kuulu vanhan uuselintarvikeasetuksen
piiriin. Tdma on mahdollistanut kokonaisten hydnteisten ja niista valmistettujen tuotteiden myymisen
elintarvikkeeksi kyseisissa maissa. Suomen uusi tulkinta mukailee hyonteisten myymisen sallineiden maiden

tulkintaa.

Uudessa uuselintarvikeasetuksessa (EU) 2015/2283 tulkinnanvaraisuus on korjattu siten, etta myds
hyonteiset kuuluvat uuden uuselintarvikeasetuksen piiriin. Toisin sanoen, 1.1.2018 alkaen my6s hyonteiset ja
niité sisaltavat elintarvikkeet ovat uuselintarvikkeita, joiden markkinoille tulo on luvanvaraista.

Kaikkiin 1.1.2018 markkinoille laillisesti saatettuihin kokonaisiin kasvatettuihin hyonteisiin tai niita sisaltaviin
elintarvikkeisiin sovelletaan siirtymatoimenpiteitd. Tama tarkoittaa, ettd hyonteiset saavat olla markkinoilla
vuodenvaihteen jalkeenkin, kunhan hyonteisista on jatetty uuselintarvikeasetuksen mukainen hakemus
komissiolle 1.1.2019 mennessa. Hyonteisten myynti- ja markkinointi voi jatkua siihen asti, kunnes komissio on

tehnyt paattksen asiasta.

Hyonteiset voidaan siis saattaa elintarvikemarkkinoille vaikka heti, kunhan ne tayttavat Eviran laatiman
oppaan asettamat vaatimukset. Evira myos laatii alkuvuodesta listan markkinoilla sallituista hydnteisista, joita

siirtymatoimenpiteet koskevat.
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Hyénteiskasvatuksen edistdminen Eteld-Pohjanmaalla (Entolab) -hanke on Luonnonvarakeskuksen, Ruralia-
Instituutin ja Seindjoen ammattikorkeakoulun yhteishanke, joka on saanut rahoitusta Euroopan maaseudun

kehittdmisen maatalousrahastosta.
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