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Aiemmin on julkaistu erilliset blogi-kirjoitukset, joissa kerrottiin "Elintarviketeknologia” seka
"Pakkausteknologia” -opintojaksoista ja nyt on vuorossa kokemuksia "Tuotekehitys”-opintojakson
toteutuksesta ja sisallosta. Kevaan ja kesan aikana on tarkoitus viela kertoa "Elintarvikehygienia ja -

turvallisuus” seka "Elintarviketeknologian uudet trendit” -opintojaksoista.

Tuotekehitys-opintojakson toteutus

Tuotekehitys-opintojakso toteutettiin joulukuun 2019 ja helmikuun 2020 vélisena aikana. Oppimisymparistténa
kaytettiin Seindjoen ammattikorkeakoulun (SeAMK) Moodlea. Opintojaksoon orientoivana tehtavana
opiskelijat esittaytyivat toisilleen ja opettajille vahvistaakseen alueellista verkostoitumista seka oppimista
ryhmaytymisen keinoin. Opintojakson aikana opiskelijoilla oli mahdollisuus osallistua useisiin
verkkotapaamisiin, jotka myds nauhoitettiin. Nauhoituksia paasi katsomaan jalkikateen SeAMK:n Moodlessa,
jos opiskelijalla ei ollut mahdollisuutta osallistua live-verkkotapaamisiin. Verkkotapaamisissa kaytiin lapi muun
muassa ohjeistusta annetuista tehtavista, opettajat antoivat yleistéa palautetta tehtdvien etenemisista seka

opiskelijoilla oli mahdollisuus esittda opettajille erilaisia kysymyksia.

Opiskelijat tekivat opintojaksossa tydelamalahtdisen tuotekehitysprojektin, joka piti sisallaéan projektin
organisoitumisen, aikataulutuksen, taustakartoituksen, mahdolliset asiakkaat, budjetoinnin, hankinnat ja
niiden hallinnan, projektin toteutuksen, riskien hallinnan ja dokumentointiin pohjaavan raportoinnin.
Opiskelijoilla oli mahdollisuus toteuttaa tuotekehitysprojekti omaan tyohonsa liittyen ja suurimmassa osassa
opintojaksossa tehdyista tuotekehitysprojekteissa tama toteutuikin. Tuotekehitysprojekti tehtiin joko
ryhmatyona tai itsendisesti. Jos opiskelijoilla ei ollut paasya asianmukaisiin tiloihin toteuttamaan kaytannon
tuotekehitystyota, heille annettiin mahdollisuus kayttda Savonia-ammattikorkeakoulun Future Food -yksikon
tuotekehityskeittion tiloja. Tuotekehitysprojektiin liittyen opiskelijat perehtyivat aistinvaraiseen arviointiin ja
kuluttajatutkimuksiin. He suunnittelivat projektiin liittyvan aistinvaraisen arvioinnin tukemaan tuotekehitystyota
selvittamalla muun muassa, millainen aistinvarainen raati soveltuu parhaiten omaan kehitysprojektiin.

Opintojaksossa pidettiin yksi koko paivan kestanyt lahipaiva Savonia-ammattikorkeakoulun tiloissa.
Lahipaivan aikana halukkaille opiskelijoille jarjestettiin mahdollisuus suorittaa perusmakutesti (Kuva 1.).
Lahipaivan alussa oli opettajien pitamat paivan ohjelmaan johdattavat lyhyet luennot, joiden jalkeen opiskelijat
esittivat oman tuotekehitysprojektinsa muille opiskelijoille seka opettajille kokonaisuudessaan. Opiskelijoille
annettiin mahdollisuus esityksen pitdmiseen etdyhteyden kautta, jos heilla ei ollut mahdollisuutta osallistua
lahipaivaan. Muutama opiskelija hyddynsikin tata mahdollisuutta. Liséksi lahipaivan aikana osa paikalla

olleista opiskelijaryhmista pitivat omista tuotekehitystuotteistaan aistinvaraisen arvioinnin testauksia muiden
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opiskelijoiden toimiessa arviointiraatina (Kuva 2.). Opiskelijat osallistuivat innokkaasti arviointiraateihin ja
arvioitavista tuotteista kaytiin vilkasta keskustelua paivan aikana. Tama oli varmasti opintojakson parasta

antia vertaisoppimisen kannalta.

Kuva 1. Lahipaivan aikana jarjestetty perusmakutesti (Kuva: Henna Jarvikyla).
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Kuva 2. Lahipaivan aikana tehtiin aistinvaraista arviointia opiskelijaryhmien omista
tuotekehitystuotteista (Kuva: Matti-Pekka Pasto).

Opintojakson palaute ja yhteenveto

Opintojaksolle ilmoittautui kaiken kaikkiaan 26 henkildd. Opinnot aloitti 23 opiskelijaa, joista opintojakson
hyvéaksytysti suoritti 13 opiskelijaa. Opintojakson lopuksi opiskelijat tekivat omista tuotekehitysprojekteistaan
kaikille opiskelijoille julkisen loppuraportin. Jokainen opiskelija arvioi kirjallisesti vahintdan kahta palautettua
tuotekehitysraporttia SeAMK:n Moodle:n avoimella keskustelualueella tavoitteena oppimisen lisddminen.
Taman avulla pystyttiin monipuolistamaan palautetta, jota usein kaivataan tytelamalahtdisissa
tuotekehitysprojekteissa. Tuotekehitystdista opiskelijoiden saama palaute ei jaanyt pelkastaan opettajien
palautteen varaan, vaan palaute tadydentyi monen elintarvikealalla tydskentelevan hyvilla huomioilla.
Opiskelijoilta kysyttiin viela erikseen palautetta opintojakson lopussa. Palautteista suurin osa oli positiivisia ja
annettuja tehtavia pidettiin mielenkiintoisina. Aikataulutukseen oltiin tyytyvaisia, vaikkakin tyén ohessa
suoritettavat opinnot koettiin haasteellisiksi.

Erityisesti joulua edeltava aika on usein erittéin kiireistd useimmissa elintarvikealan yrityksissa ja tama on
varmasti hyva huomioida, jos jatkossa jarjestetdan vastaavia tdydennyskoulutuksia. Opiskelijapalautteen
perusteella tdméankaltaista verkko-opintojaksoa voisi jatkossa kehittaa niin, ettéd tuotekehitysprojektissa uuden
tuotteen kehitysvaiheeseen olisi jadnyt enemmaén aikaa. Kehitysryhmien jasenet olivat paéasiassa eri
paikkakunnilta, joten ryhmaytyminen ja tuotteen kehittdminen olivat haastavia. Jatkossa t&dhan voisi kehittaa

monipuolisempia toimintamalleja.
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Ruokalaakso on jarjestanyt syksyn 2019 ja kevaan 2020 aikana viiden erillisen opintojakson verran
elintarviketeknologian tdydennyskoulutusta yhteistydssa Seindjoen ammattikorkeakoulun (SeAMK) kanssa.
Taydennyskoulutuksen tarkoituksena on hakea kokemuksia ja tarpeita jatkossa toteutettaviin
elintarviketeknologisiin lisa- ja tdydennyskoulutuksiin. Jokaisen viiden erillisen opintojakson laajuus vastaa
noin 120 tunnin tyéskentelya ja opintojaksot ovat "Elintarviketeknologia”, "Pakkausteknologia”, "Tuotekehitys”,
"Elintarvikehygienia ja -turvallisuus” seka "Elintarviketeknologian uudet trendit”. Kevaan ja kesan 2020 aikana

ilmestyvaét blogitekstit kertovat kokemuksia opintojaksojen toteuttamisesta verkko-opintoina.


mailto:matti-pekka.pasto@seamk.fi
mailto:merja.kyntaja@seamk.fi

