Kotielaimista, villisioista ja taudeista

21.12.2020

Taudinaiheuttajat otsikoissa

Kotieldintuotanto ja ruoantuotanto ylipaansa ovat sellaisia aloja, joilla ei oikeastaan tarvitse pelata joutuvansa
muuttuvien suhdanteiden ja teknisen kehityksen yms. vuoksi huomaaman, etta aika olisi ajanut ohi koko
alasta. Toki maataloudesta suoraan toimeentulonsa saavien osuus on vahentynyt ja yha vain vahenee, mutta
syomalla elavien osuus ei tietenkaan muutu miksikaan. lhmiset ovat myos kiinnostuneista ruuastaan ja
kaipaavat siita tietoa — median otsikoissa kotieldintuotanto on aika usein nykyaan jonkun ikavan ilmién
yhteydessa. Milloin [6ytyy Salmonella, milloin EHEC tai Listeria tai mika milloinkin. Ruoan merkitys vain
mikrobien kasvualustana harmittaa kulinaristia, ja samoin tuotantoeléinten roolia ei haluaisi nahda
ensisijaisesti taudinkantajina. Asian merkitysta ei kuitenkaan voi sivuuttaakaan, etenkaan SeAMKin Ruoka-

yksikssa nakyvaksi profiilialaksi nostetun ruokaturvallisuuden nékdkulmasta.

Toki siihen asiaan, missa valossa kotieldintuotanto halutaan esittaa, liittyy poliittisiakin intohimoja, ja joskus
voi olla kyse idealismin tai tietAmattomyyden siivittAmasta ristiretkesta kotielaintuotantoa vastaan. Joku voi
oikeastikin kuvitella, etté vaikkapa ilmastonsuojeluun tms. liittyvista syista kotieldintuotteita ei pitaisi eika juuri

haluttaisikaan sydda jatkossa. Asiasta voidaan olla eri mieltakin, kuten on tullut pohdiskeltua aiemmin.

Samaan tapaan saattaa kuulla esitettavan — talla kertaa koronaviruksen innoittamana — etta

kotieldaintuotannon lopettaminen tai merkittava vaheneminen olisi edellytys globaalin terveyden yllapidolle

tulevaisuudessa. Pikaluettavan median ja somekohujen aikakaudella asioiden tarkastelu jaa usein
pintapuoliseksi, ja usein saatetaan keskittya varsin epéolennaisiin seikkoihin. Vaikkapa sen listeriabakteerin
osalta muistetaan kauhistella mahdollisuutta saada bakteerin aiheuttama ruokamyrkytys lihasta tai muusta
kotieldintuotteesta. Sen sijaan kyseisen bakteerin yleisyys ja tavanomaisuus maassa jaa huomioimatta —
samoin kuin tasta seuraava tosiasia, etta jadkaapistaan tuon bakteerin 16ytaa paljon helpommin

multaperunapussista kuin lihapakkauksesta.

Nayttavaa hatavarjelun liioittelua

Muutama viikko sitten saimme lukea tanskalaisesta paattksesta tyhjentaa koronaviruksen jaljilta kaivettuja
joukkohautoja krematorioihin. Kyse ei sentéaén ollut inmisvainajista, eiké itse asiassa ruoastakaan, mutta
kotielaimista kyllakin eli Tanskassa oli todettu koronaa ja sen tarttumistapauksia ihmisiinkin minkeista, ja

tdaman seurauksena minkit pantiin monttuun. Lienee selvaa, etté toimenpiteella oli poliittisia tarkoitusperia.

Vastaavasti Hollannissa turkistarhaus on paatetty lopettaa kokonaan, ja paatés on saanut pikavauhtia
koronakriisista. Tanska on ollut merkittdva minkintuottaja, mutta siella on tehty poliittinen paatos
minkkitarhauksen laittamisesta jadhylle lahivuosiksi. Kun taméa paatts kerran oli olemassa, oli nyt tehty
minkkien joukkolopetus jossain maarin naytésluontoinen. Tuo edellda mainittu uutinen kertoo siita, etta

joukkolopetuspaéatos tuli kuitenkin tehtya kiireessa lainvastaisesti ja etta hautaamista ei ollut suunniteltu ja
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toteutettu kunnolla, vaan raatoja uhkasi nyt nousta pintaan. Hautoja oli sita paitsi tehty piittaamatta alueiden
uima- ja juomavesien saastumisriskista ja siten aiheutettu aika alkeellisilla virheilla alkuperaista paljon
merkittdvampi terveysriski ihan koronasta riippumatta. Uutistoimituksissakaan asiantuntemus ei toki ollut
paatahuimaava, koska uutisissa puhuttiin alun perin minkkien teurastuksista. TAma sentdan korjattiin, koska
teurastaminenhan liittyy elintarviketuotantoon, kun tassa oli lopetettu turkiselaimia paamaarana havittaa ne.

Tapporahaa idan taudinkantajista?

Suomessa mitaan kotielaimia ei ole tuomittu havitettaviksi, mutta sen sijaan kotieldintuotannon tai tarkemmin
sanottuna sikatalouselinkeinon intresseissa on Suomen luontoon osin luontaisesti levittaytyneen
villisikakannan huomattava kurissapito eika villisian taydellinen haviaminenkaan eli poistuminen takaisin
itdrajan taaksekaan varmaan harmittaisi yhtéaan, kyseessahan on sindnsa menestyva laji, jonka
levittaytymisen estédminen ei lajin globaalia elinvoimaisuutta vahentaisi. Taustalla on tassékin eldinten
merkitys taudin levittajina. Talla kertaa kyse on afrikkalaisesta sikarutosta (ASF), joka on lakisdateisestikin

vastustettava, helposti levidva eldintauti. Sen vaikutukset sianlihantuotannolle elinkeinona ovat olleet Keski-
Euroopassa ja Kaukoidassa dramaattiset. Villisialta on meilla poistettu lakisdateinen vuotuinen rauhoitusaika

kokonaan ja maksetaanpa siitd jopa eraanlaista tapporahaa. Tapporaha-kasitteellahan tarkoitettiin
historiallisessa metsastyslainsaadannéssa ja —kulttuurissa sitd, etta esittamalla tiettyjen haittaelaimiksi
katsottujen saaliiden nahan tai kdpalan viranomaisille sai kuitata valtiolta palkkion. Termia ei toki sellaisenaan
enaa kaytetd, mutta Ruokavirasto maksaa jokaisesta villisikasaaliista [&hetetysté néytteestd 40 euron

korvauksen ja Suomen sikayrittajat tdhan vield 100 euroa liséa.

Pelatyin tai tarttuvin ei aina ole vastustetuin

ASF-virus, SARS-CoV-2 sen enempaa kuin listeria tai salmonella tai muutkaan samoissa yhteyksissa esille
nousevat elainten taudinaiheuttajat eivat ole sikéli rinnasteisia, ettd osa naista esiintyy ymparistossa yleisesti,
osaa taas vain eldimissa. Joidenkin tautien osalta puhutaan zoonooseista, jotka siis voivat tarttua elaimista
my0s ihmisiin. Tasséa edella mainituista tuo tapporahaankin kannustanut ASF ei edes ole zoonoosi, vaan sen
uhkat elinkeinolle ovat yksinomaan taloudellisia ja markkinapoliittisia. Jotkut taas, kuten salmonella,
aiheuttavat usein eldimille varsin lievia oireita tai joskus eivat niitdkaan, eivatka edes helposti tartuta elavasta
elaimesta ihmista, mutta huonon teurastushygienian vuoksi lihaan paadyttyaan voivat aiheuttaa
ruokamyrkytyksid, mink& vuoksi vastustamiseen kiinnitetaan niin paljon huomiota. Covid-19:n osalta asia
lienee vield vahan spekulaatioiden asteella, mutta ndma spekulaatiot saattavat pelastaa ison joukon
itimaisessa uskomuslaakinnassa kaytettavia elainlajeja tarpeettomalta ja ekologisesti kestamattomalta
pyynniltd ja kaupankaynniltd. Sen sijaan kaikkien tdhénastisten viruspandemioiden aidistd, vuoden 1918
espanjantaudista eli influenssasta tiedetdén, etté kyseessa tosiaan ainakin periaatteessa on ollut eldinten
(ankkojen ja sikojen) ja ihmisten yhteinen tauti. Onneksi jokseenkin luotettava totuus taitaa olla, ettd mita
helpommin hengitystievirus tarttuu lajista toiseen ja etenkin mité helpommin se levidd myds ihmisten valill,

sitd vdhemman vaarallinen se kuitenkin yleensa oireiltaan ihmisille on.

Samu Palander
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