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Aiemmin julkaistussa blogi-kirjoituksessa kerrottiin "Elintarviketeknologia”-opintojaksosta ja nyt on vuorossa
kokemuksia "Pakkausteknologia”-opintojakson toteutuksesta ja sisallosta. Kevaan ja kesén aikana on
tarkoitus viela kertoa "Tuotekehitys”, "Elintarvikehygienia ja -turvallisuus” seka "Elintarviketeknologian uudet

trendit” -opintojaksoista.

Kuva 1. Esimerkki pakkausratkaisuista (kuva: llkka Harju).

Pakkausteknologia-opintojakson toteutus

Pakkausteknologia-opintojakso toteutettiin lokakuun 2019 ja tammikuun 2020 vélisena aikana.
Oppimisymparistona kaytettiin SeAMK:n Moodlea, jonne opiskelijat paasivat kirfjautumaan omilla
kayttajatunnuksillaan. Opintojaksoon orientoivana tehtavana oli opiskelijoiden esittdytyminen toisilleen seka
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opettajille vahvistamaan alueellista verkostoitumista ja antamaan pohjaa oppimiselle ryhmaytymisen keinain.
Opintojakson aikana opiskelijoilla oli mahdollisuus osallistua useisiin verkkotapaamisiin, jotka my6s
nauhoitettiin. Nauhoituksia paasi katsomaan jalkikateen SeAMK:n Moodlessa, jos opiskelijalla ei ollut
mahdollisuutta osallistua live-verkkotapaamisiin. Verkkotapaamisissa kaytiin 1api muun muassa ohjeistusta
annetuista tehtavistd, opettajat antoivat yleista palautetta tehtavien etenemisista seka opiskelijoilla oli
mahdollisuus esittaa opettajille erilaisia kysymyksia. Opintojaksolla oli oman aikataulun puitteissa suoritettavia
tehtavia SeAMK:n Moodlessa elintarvikelainsdadantoon liittyen. Painotus nailla tiedonhankintatehtavilla olivat
pakkaamisen eri aihealueet muun muassa elintarvikkeiden sailytysolosuhteisiin ja pakkausmerkintoihin

liittyvat lainsaadannot.

Opiskelijat tekivat opintojaksolla "pakkauksen kehittaminen” -tehtavan tiivistamaéan ja konkretisoimaan
opintojaksolla opittua. Tassa tehtavassa opiskelijat kavivat lapi pakkaamiseen liittyvia menetelmia,
materiaaleja ja vaatimuksia seka pyrkivat hyddyntamaan olemassa olevan kurssimateriaalin lisaksi
omatoimista tiedon hankintaa. Tavoitteena oli siis keskittyd tarkemmin elintarvikealan pakkauskonsepteihin.
Tehtava voitiin tehda joko ryhmatyodna tai itsenaisesti. Tehtavassa edettiin verkkotapaamisissa seka
kirjallisesti annetun ohjeistuksen pohjalta valipalautteiden avulla uudistettuun ja jollain tavoin innovatiiviseen

pakkausratkaisuun, joista muut opiskelijat antoivat opettajien johdolla palautetta verkkotapaamisissa.

Opintojaksossa pidettiin yksi [&hipéiva Savonia-ammattikorkeakoulun tiloissa. Lahipaivassa oli vierailevina
luennoitsijoina laitetoimittaja ja -valmistaja Kometos Oy:n Tommi Wirtanen, joka kertoi elintarvikkeiden
pakkaamisesta yleisesti seka elintarvikkeiden annostelusta ja erilaisista annostelulaitteista ja -ratkaisuista,
seka laitetoimittaja Thomeko Oy:n Petri Huhtasalo, joka kertoi elintarvikkeiden pakkaamisen kestavasta
kehityksesta sekd pakkaamisen uusista trendeista. Esitysten jalkeen osallistujat kiersivat kolmella eri
opetuspisteella. Yhdella pisteella esiteltiin suojakaasupakkauksia ja tehtiin suojakaasumittauksia (kuva 2.)
esimerkkipakkauksista, toisella pisteella esiteltiin erilaisia pakkausmateriaaleja ja kolmannella pisteella

esiteltiin kahta erilaista pakkauskonetta (kuva 3.) ja niiden toimintaa esimerkkipakkaamisten avulla.
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Kuva 2. Lahipaivassa kaytetty suojakaasuanalysaattori (kuva: Matti-Pekka Pasto).

Kuva 3. Toinen lahipéaivassa esitelty pakkauskone (kuva: Johanna Kekalainen).

Opintojakson palaute ja yhteenveto

Opintojaksolle ilmoittautui kaiken kaikkiaan 37 henkil6d. Opinnot aloitti 30 opiskelijaa, joista opintojakson



hyvaksytysti suoritti 17 opiskelijaa. Opintojakson lopuksi opiskelijat tekivat omista "pakkauksen kehittaminen”
-tehtavista loppuraportin. Vertaisoppimisen tavoitteiden pohjalta jokainen opiskelija arvioi vahintdédn kahden
muun ryhman raportteja antaen ja saaden monipuolisesti palautetta omasta ja muiden osallistujien
opintojaksotydskentelysté. Osallistujilta kysyttiin vieléa erikseen palautetta opintojakson lopussa. Palautteet
olivat yleisella tasolla joko neutraaleja tai opiskelijat olivat tyytyvaisia opintojaksoon. Aikataulutukseen oltiin
tyytyvaisia, vaikkakin tydn ohessa suoritettavat opinnot koettiin haasteellisiksi. Opetusmateriaaliin oltiin
paaosin tyytyvaisia ja sita oli riittavasti, joskin joidenkin mielesta elintarvikelainsdddantoa painotettiin liikkaa.
Tehtava paukkauksen kehittamisesta oli sopivan haastava ja monipuolinen. Lahipaivaan oltiin erittain
tyytyvaisia ja niita toivottiin lisda. Vierailevien luennoitsijoiden esitykset todettiin mielenkiintoisiksi ja
opettavaisiksi. Lahipaivan aikana pienryhmina tapahtuneet vierailut opetuspisteilla tarjosivat opiskelijoille
kaytannonlaheista toimintaa, jota moni oli verkko-opintojaksolla kaivannut ja piti hyvana.

Opiskelijapalautteen perusteella tAméankaltaista verkko-opintojaksoa voisi jatkossa kehittda niin, etta
opintojakson yhteydessa olisi myds yritysvierailuja. Liséksi opintojaksoon voisi sisallyttaa tietoa
biopakkauksista seka rahtipakkaamisesta ja niita tekevista yrityksista. Isompia opintokokonaisuuksia tulisi

pilkkoa pienempiin paloihin, jolloin ymmarrys asioista olisi opiskelijoiden mielestd parempaa.
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Ruokalaakso on jérjestényt syksyn 2019 ja kevdén 2020 aikana viiden erillisen opintojakson verran
elintarviketeknologian tdydennyskoulutusta yhteisty6ssd Seindjoen ammattikorkeakoulun (SeAMK) kanssa.
Taydennyskoulutuksen tarkoituksena on hakea kokemuksia ja tarpeita jatkossa toteutettaviin
elintarviketeknologisiin lis&- ja tdydennyskoulutuksiin. Jokaisen viiden erillisen opintojakson laajuus vastaa
noin 120 tunnin tyéskentelyd ja opintojaksot ovat "Elintarviketeknologia”, "Pakkausteknologia”, "Tuotekehitys”,
"Elintarvikehygienia ja -turvallisuus” seké "Elintarviketeknologian uudet trendit”. Kevéén ja kesédn 2020 aikana

ilmestyvét blogitekstit kertovat kokemuksia opintojaksojen toteuttamisesta verkko-opintoina.
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